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NOTRE SÉLECTION 
POUR LES FÊTES

CYRIL 
HANOUNA

IL FÊTE NOËL 
AVEC SON ÉQUIPE

NATASHA 
ST-PIER

SON BÉBÉ BIENTÔT OPÉRÉ

MÉDECINE 
ESTHÉTIQUE
LES STARS BRISENT 

LE TABOU

CE 10 DÉCEMBRE, 
LA PRINCESSE CHARLÈNE  
ET JACQUES, 
LE FUTUR SOUVERAIN.
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ALBERT ET CHARLÈNE
 ILS ONT FÊTÉ LES UN AN DE JACQUES ET GABRIELLA 

AVEC LES ENFANTS DE LA PRINCIPAUTÉ
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COCO CRUSH
MANCHETTE OR JAUNE, BAGUES OR BLANC ET OR JAUNE

www.chanel.com
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Inspirée par 6 siècles de tradition polonaise, Belvedere ne ressemble à 

aucune autre vodka, elle n’est pas distillée avec de l’eau, mais avec une eau 

purifi ée issue de ses puits artésiens, elle n’est pas élaborée avec du seigle, 

mais avec le seigle de Dankowskie. Belvedere : Savoir faire la difference.

LEFT
TGL_GALA_461x318_BELVEDERE_V2_BODY MODIF_PSR-LWC-PLUS-V3.indd   1 26/11/2015   16:58



RIGHT

M
H

D
 M

O
Ë

T
 H

E
N

N
E

S
S

Y
 D

IA
G

E
O

 -
 R

C
S

  
N

a
n

te
rr

e
 B

 3
3

7
 0

8
0

 0
5

5

TGL_GALA_461x318_BELVEDERE_V2_BODY MODIF_PSR-LWC-PLUS-V3.indd   2 26/11/2015   16:59



C H A Q U E  S E M A I N E ,  L E S  S T A R S  N O U S  P L O N G E N T  D A N S  L E U R  E N F A N C E

UNE FOISI L  É T A I T
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“A 4 ans, j’ai posé avec  
le Père Noël devant la Scala”

« Aucun mot ne résonne en moi comme 
Noël. Gamin, c’était une parenthèse 
merveilleuse, digne d’un roman de Mar-
cel Pagnol qui me projetait dans un 
monde très gai, chaleureux. Né à Clichy-
sous-Bois, dans un garage prêté par un 
ami de mon père, maçon comme lui, je 
vivais dans une communauté d’immigrés 
très fermée, sans contact avec les enfants 
de mon âge. Nos voisins français nous 
snobaient, nous les “Ritals”. La seule 
personne qui franchissait notre seuil était 
la grand-mère espagnole de la danseuse étoile Sylvie 
Guillem.
C’est dire si j’attendais Noël avec impatience, car 

ma famille débarquait d’Italie et de Sicile. Arrière-
grands-parents, grands-parents, oncles, tantes, cousins 
arrivaient avec des valises bourrées de produits italiens, 
de victuailles, de friandises. Et surtout avec leurs 
instruments de musique et leur répertoire. Pendant 
une semaine, c’était la fête. Du matin au soir, nous 
chantions en sicilien des chants traditionnels, mais 
aussi les grands succès des vedettes d’alors tels ceux 
de Nino Ferrer, originaire de Gênes. Je sortais de ma 
réserve, trop content de donner de la voix avec les 
adultes, de participer à ces instants de joie, d’amour. 
Etre tous ensemble, c’était bien plus important que 
les cadeaux, peu nombreux d’ailleurs. J’étais vraiment 
heureux et j’appréhendais, comme mon père, le 
moment où chacun repartirait dans son pays pour de 
très longs mois. Mais chaque année, nous nous re-
trouvions avec le même bonheur.
Une année, j’avais quatre ans, nous sommes partis 

passer les fêtes chez un de mes oncles à Milan. Et  
là, j’ai rencontré et posé avec le Père Noël devant  
la Scala. Signe du destin, non ? J’ai aussi trouvé  
sous le sapin ma première guitare. J’en rêvais depuis 
que j’avais vu les Beatles à la télévision. Je voulais 
jouer et chanter comme eux. Vêtu d’une tunique de 

Robin des Bois, j’ai donné devant ma 
famille  mon  premier  récital,  avec  
l’impression de devenir quelqu’un, de 
sortir de l’ombre. Si timide, j’osais alors 
m’exprimer, et interpréter Luis Mariano, 
par  exemple. Ma mère  couturière,  
fan d’art lyrique, enregistrait sur un ma-
gnétoscope ses émissions et ses films 
diffusés à la télévision. Je les regardais 
des heures durant.
Ma vie a pris un réel tournant lorsqu’à 

cinq ans je suis entré à l’école maternelle 
avec Alberto, mon oncle, qui avait quarante jours de 
moins que moi. C’était le neuvième enfant de ma 
grand-mère maternelle. Elle s’était mariée à treize 
ans. Nous ne parlions pas français et l’intégration a 
été plus que difficile. Au point même qu’en primaire, 
pour passer inaperçus, nous avons changé de prénom 
pour devenir Albert et Robert, ne reprenant nos 
véritables identités qu’à Noël avec nos proches. J’ai 
gardé ce sens, ce goût des fêtes familiales. Cette année, 
c’est à mon tour de réunir tout le monde, en Pologne, 
patrie de ma seconde épouse, Aleksandra. Je veux 
que mes filles, Ornella, vingt-trois ans, née de mon 
premier mariage, et Malena, vingt-trois mois, vivent 
les mêmes émotions que moi, se souviennent de ces 
moments uniques, où l’amour s’impose plus fort que 
tout. C’est essentiel dans ce monde si bouleversé. Je 
chanterai probablement Gentil Père Noël, chanson 
que j’ai écrite et composée quand Ornella était enfant. 
Je serai très ému, comme chaque 25 décembre. » !

PROPOS RECUEILLIS PAR 
ANNE-mARIE CAttELAIN-LE dû

Sur France 3, le 24 décembre à 20 h 55, Roberto Alagna 
chante Noël en solo, en duo, en trio avec pléthore d’artistes 

dont son épouse, Aleksandra Kurzak. Il sera accompagné par 
l’Orchestre Philharmonique de monte-Carlo, le Chœur de 

l’Opéra de monte-Carlo, les Petits Chanteurs de monaco et 
l’Académie de Rainier III, sous la direction d’Yvan Cassar.

On peut retrouver le ténor franco- 
italien dans un CD Chants de Noël et 

chants sacrés (Deutsche-Grammophon), 
dont le Notre Père est mis en 

musique par lui-même.

“JE GARDE LA 
NOSTALGIE DES NOËL 

DE MON ENFANCE 
AUX SAVEURS DE  

LA SICILE”

« Je suis avec  
ma sœur cadette, 
Marinella. Lorsqu’elle 
est née, quatre ans 
après moi, j’étais 
submergé de bonheur. 
Aujourd’hui, elle est 
mon agent. »
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MATER DOLOROSA 

Like a Prayer Imagine

A. de M. 

UNE FAMILLE DE CŒUR

A. de M. 

À L’HEURE DE CUPIDON 

Amour le Jour,

M. T. 

@WENDYBOUCHARD De retour de #Tunisie, un message du cœur : 

“allons en Tunisie, bravons les inquiétudes et fraternisons”

TWEET

FRATERNEL

S T A R S  E N G A G É E S
RIRE, DANSER ET CHANTER… POUR RÉCOLTER DES FONDS À L’OCCASION 

DU DÉSORMAIS TRADITIONNEL GALA DE NOËL DE L’ASSOCIATION TOUT LE MONDE 

CHANTE CONTRE LE CANCER, DE G. À DR. : CHRIS MARQUES ET JEAN-MARC 

GÉNÉREUX, LAURENCE BOCCOLINI, JÉRÉMY FRÉROT ET FLORIAN 

GARCIA (ALIAS FRÉRO DELAVEGA) ONT TOUS DONNÉ DE LEUR TEMPS ET DE 

LEUR ÉNERGIE. COMME L’A PRÉCISÉ LE PRÉSIDENT DE L’ASSOCIATION, NICOLAS 

ROSSIGNOL : « TANT QU’IL Y A DE LA JOIE, IL Y A DE LA VIE. » BIEN DIT ! A. DE M. P
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T’AS LE LOOK, MUMMY ! 

Vous ne saviez pas comment vous habiller pour aller faire un brin de 
shopping avec vos bambins ? Prenez exemple sur Gwen Stefani ! En plein 

divorce d’avec Gavin Rossdale, la chanteuse est apparue pimpante 
et superlookée dans les rues de L.A. avec son aîné, Kingston (9 ans) 

et Apollo (1 an). Preuve qu’elle ne se laisse pas abattre, surtout depuis 
qu’elle a retrouvé l’amour. A. de M. 

Après le Sidaction, la mobilisation contre 

la pandémie continue… A l’Espace Vendôme, 

lors du dîner Link au profi t de l’association 

AIDES présidé par Marianne James 

(2 avec Christophe Beaugrand), Cristina 

Cordula (1), Roselyne Bachelot (4) ou 

encore l’ex-ministre Jacques Toubon ont 

contemplé l’exposition Art is Hope puis 

assisté, ravis, à un showcase excep tion nel 

des sensuelles chanteuses Brigitte (3). La 

générosité avant tout… A. de M. 

P O U R  L A  B O N N E  C A U S E

UNE VESTE COMME JANE FONDA 

On adore ce look, il va à tous les âges ! 

Parfait pour les fêtes, il dessine la silhouette 

idéale pour briller en famille 

sans en faire trop. Top et pantalon 

noirs classiques (ça, vous l’avez dans votre 

placard) que l’on assortit à une veste 

dorée. L’actrice porte un modèle Saint Laurent, 

mais on a repéré celui de chez Bonprix 

à 17,99 € ! (bonprix.fr). M. T.
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LE NOUVEAU PARFUM

Shazam
pour découvrir le fi lm

liveirresistible.fr

LIVE IRR. GALA.indd   1 11/08/2015   08:12



24 25

Eva Longoria a créé le 
buzz en postant une photo d’elle au 

réveil, sans make-up, sans retouches. 
Le naturel, rien de tel ! A. de M.

Ils prétendent capter l’esprit de Noël 
avec ces lunettes. Ne les contrariez pas, 

Cindy Crawford et son fi ls, Presley, 
croient encore au Père Noël… 

Depuis qu’elle a repris sa vie en main, 
grâce à une bonne diète et beaucoup 
de yoga, Britney Spears est fi ère de 

sa ligne retrouvée. Elle peut ! 

Elle a du rebond, Taylor Swift. 
De passage en Australie, la star s’est 

fendue d’un sefl ie avec un kangourou. 
Pourquoi pas, après tout… 

ELLE 
FANNING

OLGA 
KURYLENKO 

LÉA 
SEYDOUX

CAREY 
MULLIGAN

TROP CUICUI 

M. T.

5
Salvatore Adamo sortira le 5 février son 

55e album, “L’amour n’a jamais tort”. Toujours 

fringant à 72 ans, l’interprète de “Mes mains 

sur tes hanches” et de “Vous permettez, monsieur” 

partira en tournée en France et en Belgique… 

La retraite ? Vous n’y pensez pas ! A. de M.

2016 

À L’APPROCHE…

A. de M.
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26 PAGES RÉALISÉES PAR AMÉLIE DE MENOU AVEC MATHILDE TOULOT (MODE)

DERNIER HOMMAGE À LUC BONDY 

Nicolas Sarkozy, Carla

Valeria Bruni-Tedeschi

Louis Garrel Laetitia Casta

A. de M. 

IL Y A DU MONDE AU BALCON ! 
Les VIP qui se dénudent en couverture des magazines, il y a les pour et les contre. En l’occurrence, 

quand Miranda Kerr expose sa plastique parfaite en une du “Harper’s Bazaar” australien, diffi cile 

de contester. L’ex-d’Orlando Bloom et mère de leur petit Flynn, 4 ans, a des arguments. A. de M.

 SUR LE SET 

Tony Parker 

This Is Your Time

M. T.
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POUR UN MORAL AU PLUS HAUT,
JE PRÉFÈRE DES DIZAINES DE BRILLANTS

À 10 ANS SUR UN DIVAN !

www.lesbijouxprecieux.comwww.lesbijouxprecieux.com

  Qu’attendez-vous
pour entrer 

chez votre bijoutier ?
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COULISSES
C Ô T É

Star Wars, le réveil 

de la Force

La bonne 

étoile de

 Daisy

STAR  WARS
29
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Daisy Ridley, retenez bien ce nom.

La revanche des Sith

 Star Wars

Star Wars

“J’AURAI PLUS 
DE MAL À FLIRTER 

DÉSORMAIS”

 

ndlr

Star Trek

Star Trek 

PROPOS RECUEILLIS PAR JEAN-CHRISTIAN HAY

Il y a bien longtemps que Carrie 
Fisher ne porte plus de macarons. 

Pourtant, le personnage de la 
princesse Leia lui colle à la peau. 
Comme les autres acteurs de la 

saga, excepté Harrison Ford, elle 
n’a jamais campé d’autres rôles 

susceptibles de faire oublier 
l’héroïne de Star Wars. Malgré ses 
célèbres parents, Debbie Reynolds 

et Eddie Fisher, sa carrière à 
Hollywood ressemble au parcours 
d’une étoile fi lante. Carrie Fisher 
s’est en revanche taillée une jolie 

réputation de script doctor, ces 
auteurs chargés d’améliorer les 

scénarios. A cinquante-neuf ans, 
ce nouveau Star Wars lui permet 

de reprendre son costume de 
princesse. Sans les macarons.

J.-C. H.

CARRIE FISHER
ÉTOILE FILANTE

Zoom

CE QUE L’ON SAIT…

Trente ans après la fi n de 

l’Empire et la mort de Dark 

Vador et de l’Empereur, les 

forces du Mal continuent de 

semer la terreur. Sur la planète 

Jakku, la jeune Rey, pilleuse 

d’épaves, rencontre Finn, un 

Stormtrooper qui semble 

vouloir quitter le côté obscur. 

Ensemble, ils se lancent dans 

une aventure qui va 

bouleverser leurs vies. 

Le fi lm
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Star Wars 

L’intégrale, 

1 Star Wars 

Skywalker passe à l’attaque,

2

Star Wars Princesse Leia,

3 Star Wars Dark 

Vador,

4

Ultimate Star Wars,

5

La guerre des étoiles, La saga vue 

de la France,

6

Star Wars  Le retour du Jedi : 

les making of,

7

Génération Jedi, sur les traces 

de George Lucas,

8

LA CULTURE 

CONTRE-ATTAQUE

Bundle Star Wars Battlefront, 1

2 Disney Infi nity 3.0.,

3 Grand Quiz Star Wars, 4 Star Wars, les cookies contre-attaquent, 5

Star Wars Rebels, 6 7
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Model Shop

Star Wars

HARRISON

FORD

➸

WORKING GIRL (1988) AVEC MELANIE GRIFFITH.

L’OMBRE D’UN SOUPÇON (1999)
AVEC KRISTIN SCOTT THOMAS.

WITNESS (1985) AVEC KELLY MCGILLIS.

LES AVENTURIERS DE L’ARCHE PERDUE 
(1981) AVEC  KAREN ALLEN.

STAR WARS : L’EMPIRE CONTRE-ATTAQUE (1980) AVEC CARRIE FISHER.

APPARENCES (2000) AVEC MICHELLE PFEIFFER.

GUERRE ET PASSION (1979)
AVEC LESLEY-ANNE DOWN. 
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Star Wars

People 

SANDRINE MOUCHET

Quand il aime il épouse. Et 

c’est un fi dèle. Marié dix-sept ans 

à la mère de ses deux fi ls 

aînés, Mary Marquardt (en haut 

à gauche), puis tout autant à 

Melissa Mathison (qui lui donne 

un garçon, Malcom, et une fi lle, 

Georgia) (ci-contre), il est depuis 

2010 l’époux de l’actrice Calista 

Flockhart (ci-dessus).
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PETER MAYHEW, dit Chewbacca

Star Wars

Sinbad et l’œil du tigre a terreur des morts-

vivants

Star Wars

 Le réveil de la Force

Chewbacca 

(Peter Mayhew), 

légendaire 

guerrier Wookie 

et copilote 

du Faucon 

Millenium aux 

côtés de Han Solo 

(Harrison Ford).

Ils tombent le masque…

KENNY BAKER, dit R2-D2

Le réveil de la Force

Star Wars

➸
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Tout comme R2-D2, C-3PO  

Le réveil de la Force

Star Wars

DARK VADOR, DÉSIGNÉ 

LE MÉCHANT LE PLUS 

REDOUTABLE DU 7
E

 ART

DAVID PROWSE, dit Dark Vador

De tous les personnages cultes de la saga,  

Star Wars

Retour du jedi

persona non grata 

Star Wars

ANTHONY DANIELS, dit C-3PO

40

La relève

De nouveaux acteurs suivent le chemin de 
leurs aînés et jouent en dissimulant leur visage. 
Quelle incidence cela a-t-il sur leur carrière ? 
Il est encore trop tôt pour le dire d’autant que 
Gwendoline Christie et Adam Driver ont déjà 
percé avant de tourner Star Wars. La première, 
qui campe le capitaine Phasma, a été révélée 

dans la série phénomène Game of Thrones. Le 
second, à qui revient la responsabilité de jouer 

le méchant Kylo Ren (à droite), s’est fait 
connaître grâce à la série Girls et quelques 

fi lms comme While We’re Young.

Gwendoline Christie

Adam Driver

PAGES RÉALISÉES PAR JEAN-CHRISTIAN HAY
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À LA UNE

ALBERT II SE RÉVÈLE 

UN PAPA TRÈS TENDRE AVEC 

SES PETITS PRINCES

H

ier encore… chante Aznavour. Eh oui, 
Hier encore, Gabriella et Jacques 
étaient des bébés tout frêles suçotant 
leurs tototes dans leur landau. Au-

jourd’hui, ils gambadent, découvrent que murs et meubles ont des 
coins un peu durs, et ce 10 décembre, viennent de souffl er leur pre-
mière bougie. Sur leur gâteau respectif. Un bleu pour le prince Jacques. 
Un rose pour sa sœur. En compagnie des enfants des écoles du quar-
tier de la place de la Condamine. Avant de rentrer faire une sieste 
bien méritée. Plus important : quelques jours auparavant, ils ont fait 
leurs premiers pas… Toutes sortes de premiers pas. Les vrais, déjà, 
au sens propre. Démarche mal assurée, mollets dodus se donnant une 
contenance, popotins irrésistiblement attirés vers le sol, satisfaction 
faraude d’avoir lâché ne serait-ce qu’une demi-seconde les mains qui 
assuraient le fragile équilibre. Classique. Mais le prince héritier et la 
comtesse de Carladès ont fait mieux, et l’histoire le retiendra.

Trois semaines avant leur anniversaire, ils ont fait leurs premiers 
pas diplomatiques. C’était le 19 novembre, à l’occasion de la Fête 
Nationale de la principauté. De Caroline à Stéphanie, de Pierre Casi-
raghi à sa jeune épouse Beatrice, d’Alexandra de Hanovre à Louis 
Ducruet, tous étaient présents. Une fête familiale et populaire avec 
défi lés, cérémonies offi cielles, réjouissances collectives. Sauf que l’on 
ne peut être monégasque et évoluer sur une île déserte. Trop petit 
pays, trop de liens avec la France. Dur d’avoir le cœur à la fête quand, 
six jours auparavant, Paris a subi la pire barbarie. La veille de ce 
19 novembre, le traditionnel feu d’artifi ce et les spectacles ont été 
annulés. Beaucoup avaient accroché un ruban de deuil sur leurs vê-
tements aux couleurs nationales. Le cœur n’y était pas. 

Et puis, soudain, ce jeudi, ils sont apparus ! A 12 h 30, à la fenêtre 
du palais princier. Gabriella dans les bras d’une maman élégantissime, 
les cheveux courts. Jacques, dans ceux de son père en grand uniforme 
d’apparat. Mignons à croquer dans leur petit manteau bleu marine, 
sages, sereins. Comme d’habitude. Ce dont, entre parenthèses, se 
félicite le prince, ou plutôt en félicite qui de droit : « Je ne pense pas 
qu’ils seraient aussi souriants et heureux, a-t-il déclaré au magazine 
américain People, si Charlène n’était pas une aussi bonne mère. » 
Charlène qui tient à se lever chaque jour à 6 h 30 pour passer la mati-
née entière avec eux. Pas question de déroger. Moments sacrés. 
Enfants épanouis. Avant de se consacrer aux activités de sa fondation, 
et à ses entraînements de natation. « Nos bébés, déclarait-elle cet été 
dans Paris Match, partagent la même passion que nous pour l’eau, je 
suis certaine qu’ils nageront avant de commencer à marcher. » Sûr 
que ces premiers pas, aquatiques cette fois, sont désormais à ajouter 
à leurs performances… Il est vrai qu’ils ont tout pour être bien dans 
leur peau, ces enfants. Une mère qui fait son maximum. Et un père, 
que la princesse Charlène qualifi e d’« excellent ». Rien de moins. 
« Il adore les enfants, confi ait-elle dans le même magazine. Dès qu’il 
le peut, il s’échappe pour passer un moment avec eux. Il est très tendre. 
C’est si touchant de l’observer communiquer avec nos jumeaux. Il 
m’arrive souvent de le surprendre en grande conversation – si je ➸
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ALBERT II SE RÉVÈLE 

UN PAPA TRÈS TENDRE AVEC 

SES PETITS PRINCES

H

ier encore… chante Aznavour. Eh oui, 
Hier encore, Gabriella et Jacques 
étaient des bébés tout frêles suçotant 
leurs tototes dans leur landau. Au-

jourd’hui, ils gambadent, découvrent que murs et meubles ont des 
coins un peu durs, et ce 10 décembre, viennent de souffl er leur pre-
mière bougie. Sur leur gâteau respectif. Un bleu pour le prince Jacques. 
Un rose pour sa sœur. En compagnie des enfants des écoles du quar-
tier de la place de la Condamine. Avant de rentrer faire une sieste 
bien méritée. Plus important : quelques jours auparavant, ils ont fait 
leurs premiers pas… Toutes sortes de premiers pas. Les vrais, déjà, 
au sens propre. Démarche mal assurée, mollets dodus se donnant une 
contenance, popotins irrésistiblement attirés vers le sol, satisfaction 
faraude d’avoir lâché ne serait-ce qu’une demi-seconde les mains qui 
assuraient le fragile équilibre. Classique. Mais le prince héritier et la 
comtesse de Carladès ont fait mieux, et l’histoire le retiendra.

Trois semaines avant leur anniversaire, ils ont fait leurs premiers 
pas diplomatiques. C’était le 19 novembre, à l’occasion de la Fête 
Nationale de la principauté. De Caroline à Stéphanie, de Pierre Casi-
raghi à sa jeune épouse Beatrice, d’Alexandra de Hanovre à Louis 
Ducruet, tous étaient présents. Une fête familiale et populaire avec 
défi lés, cérémonies offi cielles, réjouissances collectives. Sauf que l’on 
ne peut être monégasque et évoluer sur une île déserte. Trop petit 
pays, trop de liens avec la France. Dur d’avoir le cœur à la fête quand, 
six jours auparavant, Paris a subi la pire barbarie. La veille de ce 
19 novembre, le traditionnel feu d’artifi ce et les spectacles ont été 
annulés. Beaucoup avaient accroché un ruban de deuil sur leurs vê-
tements aux couleurs nationales. Le cœur n’y était pas. 

Et puis, soudain, ce jeudi, ils sont apparus ! A 12 h 30, à la fenêtre 
du palais princier. Gabriella dans les bras d’une maman élégantissime, 
les cheveux courts. Jacques, dans ceux de son père en grand uniforme 
d’apparat. Mignons à croquer dans leur petit manteau bleu marine, 
sages, sereins. Comme d’habitude. Ce dont, entre parenthèses, se 
félicite le prince, ou plutôt en félicite qui de droit : « Je ne pense pas 
qu’ils seraient aussi souriants et heureux, a-t-il déclaré au magazine 
américain People, si Charlène n’était pas une aussi bonne mère. » 
Charlène qui tient à se lever chaque jour à 6 h 30 pour passer la mati-
née entière avec eux. Pas question de déroger. Moments sacrés. 
Enfants épanouis. Avant de se consacrer aux activités de sa fondation, 
et à ses entraînements de natation. « Nos bébés, déclarait-elle cet été 
dans Paris Match, partagent la même passion que nous pour l’eau, je 
suis certaine qu’ils nageront avant de commencer à marcher. » Sûr 
que ces premiers pas, aquatiques cette fois, sont désormais à ajouter 
à leurs performances… Il est vrai qu’ils ont tout pour être bien dans 
leur peau, ces enfants. Une mère qui fait son maximum. Et un père, 
que la princesse Charlène qualifi e d’« excellent ». Rien de moins. 
« Il adore les enfants, confi ait-elle dans le même magazine. Dès qu’il 
le peut, il s’échappe pour passer un moment avec eux. Il est très tendre. 
C’est si touchant de l’observer communiquer avec nos jumeaux. Il 
m’arrive souvent de le surprendre en grande conversation – si je ➸
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46

SELON SES PARENTS, 

JACQUES SE 

MONTRERAIT TRÈS 

PROTECTEUR VIS-À-VIS 

DE SA SŒUR

puis dire ! – indifféremment avec Gabriella ou Jacques, les tenant 
dans ses bras avec une infi nie tendresse. » Des enfants heureux. Donc 
susceptibles d’inspirer le bonheur.

Justement. Revenons à ce 19 novembre endeuillé. Leur apparition 
au balcon fut indéniablement le rayon de soleil de cette journée. Le 
baume au cœur d’une population traumatisée. L’orchestre a soudain 
retrouvé son allant et chacun s’est remis à y croire. L’avenir était là 
devant eux. L’avenir sur lequel il faut à nouveau miser. Le prince 
Albert II l’a évoqué à sa façon en rappelant l’enjeu de la COP21 qui 
lui tient tant à cœur. Dix jours plus tard, le 29 novembre, il a voulu 
que ses petits soient présents lors d’une marche pour le climat. A tour 
de rôle, Charlène et lui, en tenue décontractée cette fois, se sont relayés 
pour les véhiculer dans leur poussette. Ensemble, au milieu des Mo-
négasques, ils ont parcouru le chemin du palais au Stade Louis-II. 
Déjà initiés, déjà de tout cœur avec les leurs. Ça n’a l’air de rien, mais 
une fois encore ces deux bébés ont eu rendez-vous avec l’Histoire. 
Avant leur premier anniversaire. Peu d’hommes politiques peuvent 
en dire autant. !

MARYVONNE OLLIVRY

Regardez, je peux marcher tout seul 

comme un grand… Franc succès pour le petit 

Jacques. Sa sœur Gabriella, avec laquelle il serait 

déjà très protecteur, ne l’a pas suivi. Ce jour-là. 

Il semblerait qu’en temps normal, pour trotter, 

elle ne soit pas en reste.
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CARNET ROSE

RUIZ
Olivia

Maman chanteuse

E

lle ne traîne plus des pieds dans le bar-tabac familial 
de Marseillette, près de Carcassonne, comme elle le 
chantait avec succès en 2005. Désormais, elle guide 

une poussette dans les rues escarpées de Montmartre, son village 
d’adoption. Dix ans après s’être remémoré son enfance sur un air 
entêtant de boîte à musique, Olivia Ruiz est devenue maman dans la 
plus grande discrétion, il y a quelques semaines. En 2012, en pleine 
promotion de son prophétique album Le calme et la tempête, elle nous 
avait confi é : « J’aurai réussi ma vie quand je serai mère, j’en suis 
convaincue. Depuis la naissance de mon frère – j’avais cinq ans –, au 
moment où je l’ai pris dans mes bras, j’ai tout de suite su. » Le prénom 
et le sexe de bébé restent une confi dence chuchotée à l’oreille de ses 
intimes. Pas du genre à se laisser croquer toute crue par la machine 
à faire le buzz, l’autoproclamée « femme chocolat ». 

Son expérience derrière les grilles du château de la Star Ac, en 2001, 
lui aura suffi . Si elle n’en garde plus aucune amertume, sa réinvention 
en tant qu’artiste indépendante, affranchie des 
déclara tions cucul la praline et des poses gui-
mauve dans les magazines, l’aura convaincue 
qu’elle pouvait s’envisager autrement que comme 
un produit de consommation. Dans son œil 
noir, c’est l’Espagne de sa grand-mère paternelle, 
où, d’un mouvement de la hanche, on évite les 
coups de cornes, qui se refl ète. De 2004 à 2011, 

la chanteuse a vécu d’amour et de chansons avec Mathias Malzieu, 
leader du groupe Dionysos. Il y a trois ans, elle s’est résolue à offi cialiser 
leur rupture, afi n d’expliquer son virage musical et surtout, dissuader les 
plus curieux de lui poser davantage de questions sur leur couple. 

Un autre homme est entré dans sa vie. Nicolas Preschey, programma-
teur musical de l’émission « Ce soir (ou jamais !) » présentée par Frédé-
ric Taddeï sur France 2, mais aussi du Festival Fnac Live depuis sa création, 
il y a cinq ans. On les a vus pour la première fois côte à côte dans les 
gradins de Roland-Garros, en 2013. En juin dernier, Olivia, déjà enceinte, 
adressait à son amoureux ces quelques mots, alors diffi cilement déchif-
frables, sur Facebook : « … En attendant, je rêve à ce champ de jonquilles 
qui laissera faner en moi la jeune fi lle, ce petit talisman pour que mon 
être s’assemble, tout ce que je voudrais, moi, serait qu’il te ressemble… » 
Interviewé par le site Unitedstatesofparis.com sur le nombre de concerts 
qu’il lui fallait voir chaque année, le futur papa, lui, a déclaré en juillet 
dernier : « J’ai un peu levé le pied, car je fais beaucoup de choses à côté. 

Et puis je commence à avoir un certain âge, j’ai 
du mal à récu pérer (Rires.) et un peu moins de 
fraîcheur pour passer quatre soirs par semaine 
en concert. La famille s’agrandit aussi, il y a plein 
de choses dans la vie qui font qu’on est moins 
disponible pour les concerts. » Un bébé, assuré-
ment. Traînez jolis petits petons… !

FRÉDÉRIQUE DUPRÉ

GRANDE SŒUR 

CÂLINE, ELLE RÊVAIT 

DE DEVENIR MÈRE 

DEPUIS SON PLUS 

JEUNE ÂGE

Le calme et la tempête,
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Beyoncé
Outre-Atlantique, une scandaleuse 

biographie énumère les infi délités de Jay Z, l’époux 
de la chanteuse. Attention, amour en danger…

L

e couple formé par Jay Z et Beyoncé survivra-t-il encore 
longtemps aux accusations d’infi délité qui pèsent sur le 
rappeur ? Les souverains de la musique US, ensemble 

depuis 2002 et leur premier duo, 03’ Bonnie & Clyde, semblent régu-
lièrement sur le point de rompre. Quand ils ne décident pas de se 
séparer provisoirement : en 2005, Beyoncé a quitté Jay Z pendant un 
an. Dans la biographie Devenir Beyoncé : l’histoire jamais contée (Grand 
Central Publishing), qui vient de paraître aux Etats-Unis, John Randy 
Taraborrelli révèle combien l’image sulfureuse du rappeur plonge son 
épouse dans un état de doute permanent. En se faisant mentor de 
Rihanna, puis de Rita Ora, le pape du rap new-yorkais a jeté le trouble. 

Retour dix ans en arrière. Pon de Replay, premier succès de Rihanna, 
envahit les ondes. Et suscite l’ire de Beyoncé. La réussite de la jeune 
Barbadienne ne lui fait pas encore d’ombre, mais les rumeurs sur une 
liaison entre Jay Z et sa protégée l’ébranlent. Les fans ne parlent que 
de ça, les journaux aussi. Beyoncé fi nit par y croire. Malgré les démen-
tis, malgré les excuses, malgré la différence d’âge entre Rihanna, 
dix-sept ans, et Jay Z, trente-six ans. L’interprète de Crazy in Love sait 
que son rappeur aime les femmes plus jeunes. Elle-même a douze ans 
de moins que lui. La chanteuse claque la porte du domicile conjugal. 
« Ils ont fait toit séparé pendant un an parce que Beyoncé ne savait 
pas comment gérer le cas Rihanna. Dans le doute, elle a préféré 
rompre », écrit John Randy Taraborrelli dans sa biographie. Beyoncé 
reviendra au bercail, à peine convaincue par l’agent de Rihanna qui 
assure que les rumeurs de liaison n’étaient « qu’un moyen de se faire 
de la publicité ». En 2008, elle consent à épouser Jay Z. 

Mais au tournant des années 2010, 
le bad boy s’entiche de Rita Ora, une 
jeune chanteuse anglaise. Il produit 
son premier album, l’invite dans un 
de ses clips. Des rumeurs d’infi délité 
naissent à nouveau, mais cette fois, 
à l’inverse d’une Rihanna toujours 
restée muette, Ora les dément. « Me 
demander si j’ai couché avec Jay Z, 
c’est un vrai manque de respect, pour 
Beyoncé comme pour moi », déclare 
la jolie blonde. Dont acte. 

A la naissance de Blue Ivy, début 2012, le couple que forment Beyon-
cé et Jay Z paraît enfi n stable. Ils s’affi chent sur les réseaux sociaux, 
présentent le visage d’un ménage heureux. Jusqu’à ce que tout vole en 
éclat en mai 2014, lors du Met Ball organisé par Anna Wintour. A l’issue 
du gala, Jay Z veut poursuivre la soirée à l’after-party de Rihanna. Dans 
un ascenseur, oubliant les caméras, la sœur de Beyoncé enrage. Solange 
Knowles se jette sur son beau-frère, tandis que son aînée reste impassible. 
La vidéo fait le tour du monde. Les époux Carter ne commentent pas 
l’incident. Mais en concert, Beyoncé change les paroles de ses chansons 
et sous-entend avoir été trompée. Un an plus tard, elle découvre qu’il 
possède un téléphone dédié à Rihanna. Leur mariage est sur le point 
d’exploser, mais le couple tient bon – pour leur fi lle comme pour leur 
business. Beyoncé prend sur elle, encore une fois, pour ne pas s’immis-
cer dans les sales draps de son époux. « Rihanna et Beyoncé sont amies », 
assure le biographe John Randy Taraborrelli. Les deux chanteuses 
semblent, surtout, très douées pour le faire croire. On en doute. !

BENJAMIN HOURS

L’INTERPRÈTE DE CRAZY IN LOVE SAIT 

QUE SON RAPPEUR AIME LES FEMMES PLUS JEUNES

Ensemble depuis 2002, le couple 

se serait séparé pendant un an, avant de se 

marier en 2008. La faute à Rihanna, 

protégée de Jay Z. Lequel se serait par la suite 

rapproché de Rita Ora… 
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’est un adorable petit garçon aux cheveux blonds, le 
portrait de sa mère lorsqu’elle était enfant. Au prénom 
résolument basque, pour faire honneur aux origines de 

son père. Depuis sa naissance, le 13 novembre dernier, Bixente Maxime 
fait la joie de Natasha St-Pier et de son mari, Grégory Quillacq. Leur 
immense bonheur d’être parents pour la première fois ne connaît 
qu’une seule limite : leur fi ls est né avec une malformation cardiaque. 
Natasha et Grégory avaient été alertés par les médecins lors d’une 
échographie de contrôle au cinquième mois de grossesse. Leur bébé 
était atteint d’une anormalité physique qui ne l’empêcherait pas de 
vivre mais nécessiterait une intervention chirur-
gicale à la naissance. Evidemment choqué par 
cette nouvelle, le jeune couple a été rassuré 
par l’expérience d’un membre de la famille de 
Natasha, né avec le même symptôme il y a 
plusieurs années. Opéré par la suite, il mène 
aujourd’hui une existence normale. Il n’em-
pêche. Hospitaliser et opérer à cœur ouvert 
un si petit être engendre inéluctablement du 
stress. L’artiste a tout fait pour vivre une fi n de grossesse paisible. Ne 
pas s’affoler, ménager ses efforts. L’accouchement a eu lieu à terme 
et l’équipe médicale mobilisée a été exemplaire. A l’instar du tube de 
la star, ce rendez-vous-là ne manquait pas d’amour, au contraire ! 

Programmée dès la naissance, l’intervention chirurgicale a été 
différée et aura fi nalement lieu dès que Bixente aura pris un peu de 

force et de poids. C’est l’affaire de quelques jours. En attendant, la 
chanteuse a prévenu ses fans via son compte Facebook : « Pendant 
les semaines à venir, je serai moins disponible pour vous. Merci de 
comprendre et respecter notre vie privée. » La promotion de son 

album Mon Acadie, sorti en octobre, est évi-
demment suspendue. Quant à Grégory, jeune 
retraité des Pompiers de Paris depuis le 2 oc-
tobre, il a mis en stand-by ses projets de jeune 
entrepreneur pour se consacrer entièrement 
à sa femme et à son fi ls. Attendrie et sereine, 
Natasha a posté une photo sur Instagram. On 
y voit, dans les couloirs de l’hôpital, son mari 
portant Bixente dans les bras et lui montrant 

deux extincteurs, clin d’œil à ses années de soldat du feu. Du courage, 
Grégory n’en a jamais manqué. Natasha non plus. C’est ce qu’ils 
souhaitent transmettre à leur tout-petit. Avec la conviction profonde 
que, même avec un cœur malade, on peut s’aimer très fort. Et vivre 
longtemps. !

AMÉLIE DE MENOU

Maman depuis un mois, la
 chanteuse fait face à l’épreuve. 
Né avec une malformation 
cardiaque, son fi ls, Bixente, va 
être opéré à cœur ouvert.

NATASHA

SON FILS, 
SA BATAILLE

ST-PIER

LA CHANTEUSE ET 

SON MARI ONT TOUT 

SUSPENDU POUR 

RESTER AU CHEVET 

DE LEUR BÉBÉ 
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BOHRINGER

Richard

Leur hymne
 à la vie

En rémission d’un lymphome, l’acteur prolonge 
avec sa fi lle leurs tête-à-tête intimistes sur scène. Plus 

qu’une collaboration artistique, un acte d’amour.

➸

Romane&

A

Elevée par son père, 

après le départ de sa 

mère du foyer familial 

alors qu’elle n’avait 

que 9 mois, Romane 

doit également à 

Richard ses premiers 

pas d’actrice, à 13 ans, 

dans le fi lm Kamikaze. 

« Il est magnifi que, 

vaillant et courageux », 

aime à dire la fi lle 

de l’acteur.
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ÉMOTION

de fer gagne du côté de la vie. « Monter sur scène avec lui, après cette 
année éprouvante, c’était bouleversant ! Il est magnifi que, vaillant et 
courageux », a lâché Romane à l’un de nos confrères. 

Le « faire ensemble » est un cadeau que ces deux-là ont décidé de 
s’offrir. Cela faisait longtemps en effet que la comédienne avait envie 
de partager une scène de théâtre avec son père – ensemble, ils n’ont 
tourné que deux fi lms en vingt ans. Mais pas n’importe quoi. Elle 
voulait du sens. Un jour, le metteur en scène Michel Didym lui suggère 
J’avais un beau ballon rouge. La pièce revient sur l’histoire de  Margherita 
Cagol, future compagne de Renato Curcio, fondateur des Brigades 
Rouges, que son père tente de ramener à la raison. D’un côté, une 
jeune femme révoltée, dont la soif d’absolu va jusqu’à l’intransigeance. 
De l’autre, un homme taiseux, tendre et pétri 
d’un bon sens conservateur. Seul point commun 
peut-être entre la fi ction et leur vie, la tendresse. 
Pour le reste, la pièce serait plutôt un miroir 
inversé, car à la ville, l’acteur tiendrait  davantage 
de l’homme emporté, fi évreux, un concentré 
de colères contre les injustices, le pouvoir, pris 
dans ses tourments intérieurs. Elle, plus  mesurée, 
plus douce, avec un côté quasi  protecteur quand 
son regard se pose sur ce paternel hors norme. Jusqu’à l’âge de neuf 
ans, jusqu’à ce que Richard Bohringer rencontre sa femme actuelle 
et fonde un nouveau foyer, Romane a été élevée par lui. Une enfance 
en tête à tête dont elle garde peu de souvenirs, si ce n’est le fait qu’ils 
vivaient au jour le jour, parce que n’étant pas encore célèbre, le 
 comédien galérait beaucoup. « C’était un homme en souffrance, très 
déconstruit », a-t-elle confi é lors d’un entretien accordé à Paris Match, 
en 2013. « Quelque chose en moi ne voulait pas le contrarier. Je 
voulais lui faire croire que tout allait bien. C’est pourquoi j’ai tu 
beaucoup de mes peines, de mes doutes, de mes manques. C’était ma 
façon de le protéger et j’ai appris à avancer comme cela, en n’exprimant 
que le bon. Et ce que je me suis imposé est devenu ma personnalité. 

J’avais 

un beau ballon rouge

Les nuits fauves

Je suis devenue une femme heureuse, qui aime 
le sourire. » Comme en écho, les mots de 
Bohringer au micro de RTL : « Quand on sait 
à quel point ce que l’on a est grave, il y a une 
prise de conscience de ce qu’on a été qui désole 
un peu. Je n’ai pas tout le temps été ce que 
j’aurais voulu. A force d’être brut de  décoffrage, 
on est brut tout court. » Et celui qui se grisait 

d’être « parcoureur de savanes », « enjambeur d’océans », s’est  rassemblé 
au plus près des siens. « Je profi te un peu mieux de mes gosses, de 
leur mère, beaucoup mieux même, je suis entièrement dévoué à cette 
cause. » Chaque soir, au Théâtre de l’Atelier, les nombreux « papa » 
prononcés par Romane sont autant de petits mots d’amour. Tout 
comme les applaudissements chaleureux des spectateurs. Car si  Richard 
remonte sur scène pour vivre, « pour ne pas lâcher le morceau », 
comme il dit, son public non plus ne lâche rien. !

JEANNE BORDES
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PHOTOS :  BENJAMIN DECOIN

RENCONTRE

’’‘‘
DJIBRIL

A l’occasion de la sortie de son livre  
Un lion ne meurt jamais*, le footballeur 
rend hommage à celles qui l’ont soutenu.

J’AURAIS AIMÉ ÊTRE UNE

D 

ans une maison encore en travaux qui surplombe le 
stade de Furiani, à une poignée de kilomètres de 
Bastia, un homme traîne sa hanche abîmée dans un 

pantalon de pyjama Superman. Il est midi, Djibril Cissé n’est pas 
encore habillé. Mais il se dégage du personnage, en chaussettes et 
sandales de piscine noires, vêtu d’un peignoir sombre, une élégance 
animale. Ce type a de l’allure. Debout devant son 4 X 4 multi-options 
aux couleurs de sa marque de vêtements Mr. Lenoir, « Djib », 
le menton haut, le regard amusé, pourrait être le héros d’une série 
télévisée. Sa vie est une saga romanesque. Petit dernier « inatten-
du » – précise Kady, sa maman – d’une fratrie de sept enfants, Djibril 
grandit sans son père, retourné en Côte d’Ivoire alors qu’il n’avait que 
deux ans. « Il a été élevé par ses sœurs et moi-même. J’ai probablement 
été davantage sévère avec lui qu’avec les autres, parce qu’il ne pensait 
qu’au foot. Je lui interdisais d’aller au match s’il rapportait des 

CISSÉ

FEMME

Avec Gabriel, neuf mois, son cinquième enfant, 

le lion Djibril est doux comme un agneau. 

➸

Entouré de sa maman, Kady (à gauche), sa compagne, Marie-Cécile (à droite), Nicole (la maman de celle-ci, 

à l’extrême droite), ainsi que de Virginie et Julia, deux amies (en haut). 
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RENCONTRE

“JE SUIS EN CONTACT 

AVEC MA MÈRE TOUS 

LES JOURS. JE LUI 

SUIS REDEVABLE 

DE TOUT.”

mauvaises notes. Et ça marchait ! », se sou-
vient Kady, ex-femme de ménage, aujourd’hui 
à la retraite. « Je suis en contact avec ma 
mère tous les jours. Je lui suis redevable de 
tout. J’ai toujours eu besoin d’avoir une 
femme forte à mes côtés, comme elle », nous 
précise l’ex-footballeur, dans l’attente d’une 
opération de prothèse de la hanche (l’inter-
vention a eu lieu le lundi 14 décembre, ndlr). 

Le foot pro, c’est fi ni pour lui. Mais il a 
décidé de rester en Corse, tout près du 
SC Bastia où il a terminé sa carrière d’attaquant 
fl amboyant. A trente-quatre ans, Cissé, né à 
Arles, comptabilise quarante et une sélections 
en équipe de France, des coupes de cheveux 
improbables dont il ne voudrait plus au-
jourd’hui « même pas pour dormir », et une 
cinquantaine de tatouages sur le corps dont 
le mot « Tcheba », entendez « l’homme fort » 
en dialecte dioula. « Ma force vient des 
femmes », assure le trentenaire. « J’aurais 
aimé être une femme, elles ont le pouvoir, 
l’emprise sur l’homme. Moi, je me sens tou-
jours comme un adolescent, j’ai besoin qu’on 
me remette sur le droit chemin », poursuit-il, 
tandis que la maison, remplie de jeux et d’objets colorés, grouille de 
présences féminines.

Il y a les amies Virginie et Julia, sa compagne, Marie-Cécile, sa 
maman, Nicole, et donc Kady, la maman de Djibril, venue passer 
quelques jours. Tout ce petit monde évolue autour de Gabriel, neuf mois, 
dernier des cinq enfants que le footballeur a eu avec trois femmes 
différentes. « Pouvoir faire des enfants, c’est un don de Dieu, une 
bénédiction. Avoir une grande famille, c’est l’assurance d’une formi-
dable ambiance. Mon enfance a été très heureuse, même si on n’avait 
pas grand-chose, je ne l’échangerais jamais contre une vie plus aisée 
sans fratrie. Pour l’image du père, j’ai pris modèle sur mon frère, 
Aboubacar (de douze ans son aîné, ndlr), qui m’emmenait partout. » 
D’autres ensuite ont pris le relais. Guy Roux surtout. « Avec lui, je 
savais tout », glisse Kady malicieusement. Aujourd’hui totalement 
adopté par les Corses, l’ex-Bleu s’est trouvé une nouvelle famille. Et 
envisage sereinement une autre vie. 

Avec sa marque de vêtements, il espère inonder le marché du 

textile. Il se lance dans une carrière de man-
nequin – « Je suis dans l’agence de Baptiste 
Giabiconi, GMR », précise-t-il – et caresse 
doucement l’idée de refaire de la télé depuis 
sa participation à Danse avec les stars. « Ça 
pourrait m’aider… euh, m’intéresser », s’em-
mêle-t-il. Lapsus révélateur. Cissé doit s’ima-
giner une seconde aventure loin des pelouses. 

Il y arrivera. « J’ai donné à mes enfants le sens du courage. Il ne faut 
jamais baisser les bras », soutient sa maman. « C’est un battant, un 
obstiné, il sait écouter les autres avant de prendre sa décision. Il dit 
qu’il est un ado ? Moi, je le vois comme un homme », assure Marie-
Cécile, sa compagne. Dehors, le petit chien, Jedi, aboie pour quéman-
der des caresses. Dedans, Djibril n’a pas besoin 
de chercher pour trouver de l’amour. Il n’a qu’à 
regarder autour de lui. !

SARAH MERLINO

* Un lion ne meurt jamais, 
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INSTANTANÉ

“S

alut poulette, viens que je te fasse une bise ! » 
Bigoudis sur la tête, Valérie Bénaïm, jusqu’alors en 
joyeuse conversation avec sa coiffeuse, accueille 

Estelle Denis, arrivée en coup de vent, dans un lieu stratégique : 
la grande salle de maquillage des studios de D8. Désormais aux 
manettes du nouveau talk-show quotidien 
de la chaîne « Touche pas à mon sport », 
la brune transfuge de TF1 se jette au cou 
de sa consœur avant de fi ler vers la loge où 
sont entreposés robes de fêtes et smokings 
prévus pour notre séance photo. Il s’agit de 
donner un avant-goût de la soirée « Touche 
pas à mon prime Spécial Noël », une émission 
dans l’esprit des fêtes de Noël que D8 diffu-
sera le 17 décembre. 

Son présentateur, Cyril Hanouna, véritable chef de bande, a convo-
qué ses troupes à partir de 15 heures. Ils sont dix à avoir répondu 
présent. Julien Courbet a été contraint de se désister à la dernière 
minute. Estelle Denis le remplace au pied levé. L’animatrice a 

répondu sans hésiter à l’appel de son nouveau producteur, bien que 
la perspective de devoir se glisser dans une robe de soirée en dentelle 
noire au décolleté plongeant ne la ravit pas plus que ça. D’autant que 
son émission démarre juste après notre shooting, qui s’annonce tout 
sauf idéal, pour se concentrer avant une heure de direct ! Il est main-
tenant 15 h 25. Un étage plus bas, au Studio 103, techniciens et déco-
rateurs s’agitent dans le petit espace qui accueillera, tout à l’heure, 
l’équipe de joyeux drilles. Ambiance chalet d’hiver, table de fêtes, 
cadeaux, sapin. On cloue le parquet, on installe les canapés. Un cri 
s’échappe : « Où sont les macarons ? » 

Retour au premier étage où, maintenant, les choses s’accélèrent. 
Erika Moulet et Matthieu Delormeau, tous deux transfuges de NRJ 

12 et nouvelles recrues de « Touche pas à mon 
poste » depuis la rentrée, hésitent dans le choix 
de leurs tenues. La jolie brune opte fi nalement 
pour une robe courte diablement sexy. Le 
grand blond, lui, est davantage préoccupé par 
son mal de dents que par la longueur de son 
pantalon : « Une carie à quarante ans, mais 
comment c’est possible ? » répète-t-il, inquiet. 
Isabelle Morini-Bosc vient d’arriver. Tout le 
monde l’embrasse. La pétillante journaliste 

médias de RTL lance déjà un bon mot. Les éclats de rire s’enchaînent 
et redoublent même lorsque Enora Malagré raconte sa passion pour 
Noël. « Etant la seule fi lle de ma grande famille, on m’a toujours 
gâtée comme une princesse. C’est probablement pour ça que 

“ON M’A TOUJOURS 

GÂTÉE COMME 

UNE PRINCESSE”, 

SE SOUVIENT 

ENORA MALAGRÉ

➸

GALA.1175-066-070.indd   68 11/12/15   14:29



Immortalisez vos moments 
les plus précieux – 

nous vous offrons une 
gravure personnalisée.

FR
A
N

C
E@

TH
O
M

A
SS

A
B

O
.C

O
M

Gala (F) Love Bridge Neu 1-1.indd   1 18.11.15   13:00



INSTANTANÉ

j’aime autant Noël, parce que je suis au centre de toutes les attentions ! », 
déclare-t-elle en riant. Avant d’ajouter : « A Noël, je suis très premier 
degré. J’adore tout organiser. Décors, menus, et surtout la fête après. 
On aime jouer du biniou et des cuillères chez nous, les Bretons ! » 
Comment s’apprête-t-elle à vivre ce 25 décembre 2015 ? « En famille, 
et je m’offre un supercadeau : un petit chien 
qui sera au pied du sapin ! » Elle poursuit, en 
s’esclaffant : « A trente-cinq ans, je comman-
derais bien aussi un mari et des enfants ! » 

L’heure des confi dences a sonné. Chacun 
se livre. Il y a ceux qui anticipent l’achat des 
cadeaux. Gilles Verdez a fait la queue dès 
7 heures du matin pour découvrir la collection 
Balmain chez H&M. Thierry Moreau a, lui, 
acheté des billets d’avion. Direction New York 
avec sa femme. Cette année, pour la première 
fois, les époux Moreau ont été abandonnés 
par leurs enfants. On découvre ceux qui s’y prennent à la dernière minute. 
Espiègle, Jean-Michel Maire confesse : « Il m’est arrivé d’acheter mes 
cadeaux juste avant le réveillon, au duty free. Mais j’essaie quand même 
de gâter les gens que j’aime, et notamment, cette année encore, ma 
grand-mère de cent deux ans. » Côté fi lles, on apprend la passion d’Isa-
belle Morini-Bosc pour les crèches. « Tous les ans, je fais ma tournée : 
à Paris, la crèche de l’église Saint-Augustin est magnifi que, celle de 
Notre-Dame, c’est zéro ! », assure-t-elle. De son côté, Estelle Denis 
est une mordue de puzzles : « C’est mon cadeau favori depuis 
l’enfance. Surtout les très compliqués. Une fois que j’ai le 
nez dedans, je suis perdue pour Raymond (Domenech) et 
nos enfants ! » Valérie Bénaïm avoue que Noël ne l’intéres-
sait pas avant l’arrivé de son fi ls Tom, il y a maintenant quinze 
ans. Mère de deux garçons de quatre et cinq ans, Erika 
Moulet passera les fêtes dans la famille de son mari, le musi-
cien Bachar Mar-Khalifé, au Liban. Elle se réjouit de ne pas 
avoir de repas à préparer. 

Il est déjà 17 h 30. Mais où se cache donc le nouveau King 
du PAF ? Dans sa loge gardée par un vigile, Cyril Hanouna 
tente d’enfi ler un smoking recouvert de paillettes noires. 
Enora Malagré et Matthieu Delormeau plaisantent en dé-
couvrant les baskets blanches signées East Coast. « Tout le 

monde est prêt ? On descend mes chéris », lance Cyril. Les rires de 
la bande s’échappent de l’ascenseur. Ils laissent place à des « oh » 
dans le studio. « Attention, ne vous appuyez surtout pas sur les 
cloisons ! », avertit le chef décorateur. Chacun prend sa place sous 
l’œil attentif du boss. Il faut faire vite car « ça peut déraper à tout 

instant », précisent hilares, les techniciens. 
On n’y échappera pas ! Isabelle Morini-Bosc 
saute dans les bras du Père Noël, surpris. 
Enora Malagré s’accroche à une cravate. 
Thierry Moreau enverrait bien valser la 
dinde. Seule Estelle Denis reste un brin 
concentrée. Elle s’enfuit d’ailleurs en courant 
avant la fi n de la séance. « Elle est partie 
coucher Raymond », ironise Cyril Hanouna, 
avant d’écraser un gâteau sur le nez de Jean-
Michel Maire. Eclat de rire général. Clap 
de fi n. Maintenant seulement, le patron est 

disponible. « Moi, j’adore faire des cadeaux. Cette année, j’offre les 
maillots de foot des plus grandes équipes à Lino, mon fi ls, et les vê-
tements de la Reine des Neiges à ma fi lle, Bianca. Quant à ma com-
pagne, elle a négligemment laissé la photo d’un sac en évidence… 
Moi, je sais que, comme tous les ans, ma maman m’offrira des chaus-
settes. Mais précisez que les téléspectateurs seront également gâtés 
le 17 décembre au soir. ». Généreux… et pro jusqu’au bout ! !

PATRICIA HERVÉ

DES MAILLOTS DE 

FOOT POUR SON FILS, 

DES ROBES DE 

REINE POUR SA FILLE, 

UN SAC POUR SA 

COMPAGNE…
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ZOOM
PHOTOS :  JULIEN DE ROSA / STARFACE

VERDIER
PHILIPPE

Ludovic, son ancre 
dans la tempête
Accusateur, son livre Climat Investigation 
lui a coûté son job. Auprès de son mari, l’ex-présentateur 
météo de France 2 se sent pourtant indestructible. 

F

orcément, il aurait dû sortir couvert. Ne pas publier 
Climat Investigation (Ring), son pamphlet anti-COP21, 
sans avoir mesuré à quel point il allait en prendre pour 

son grade. Licencié il y a un mois de son poste de chef de la météo 
de France 2, Philippe Verdier a péché par excès de naïveté. Et, sans 
doute aussi, de confi ance en soi. Il a cru qu’on pouvait tout balancer. 
Laurent Fabius invitant, au printemps dernier, des journalistes et 
des faiseurs d’opinion afi n de leur distiller quelques judicieux « élé-
ments de langage ». « Il nous a expliqué que le terme de réchauffe-
ment ne convenait plus, raconte Philippe. Il fallait désormais parler 
de chaos climatique. » Pragmatique et superbement Ancien Régime, 

Titulaire d’un master en 

développement durable, Philippe 

forme avec son mari, Ludovic, 

un couple tout-terrain. Ils ont été 

parmi les premières personnalités à 

souscrire au mariage pour tous. 

le ministre des Affaires étrangères en charge de l’organisation de la 
grand-messe sur le climat qui vient de s’achever à Paris ne doutait 
pas de l’effi cacité du procédé. L’été se chargerait bien d’apporter 
son lot de catastrophes. A charge pour ces braves présentateurs 
météo de faire « buzzer » le chaos…

Mais Philippe n’a pas marché dans la combine. Plutôt que de noir-
cir un tableau, qui à ses yeux mériterait d’être nuancé, ce croisé du 
développement durable se défendant d’être un climatosceptique a 
pris sa plume. Il a argumenté son hostilité à la tragédie en marche 
telle que nous la raconte les Cassandre de l’Apocalypse. Il a stigma-
tisé l’inutilité des conférences sur le climat dont les effets d’annonces 
grandiloquents masquent depuis toujours des résultats plus que 
 médiocres. Il a détricoté le système de l’écoblanchiment, les ➸
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ZOOM

“C’EST EN ME FAISANT 

VISITER SON POTAGER 

BIO QUE LUDOVIC 

M’A SÉDUIT”, ASSURE 

PHILIPPE

connivences politiques et économiques entre 
experts du climat, multinationales, responsables 
élus. Il a moqué l’opportunisme d’un François 
Hollande cherchant un ultime souffl e en sau-
veur de la planète. Et il a dégusté. Un tsunami 
de coups de poing. Un déluge d’insultes. Na-
thalie Kosciusko-Morizet a traité les types de 
son espèce de « connards ». Pierre Lescure a 
trouvé « le mec pathétique ». Sous leurs sourires anticycloniques de 
façade, ses petits copains de la météo ont montré les crocs : « Philippe 
Verdier est dépas sé », a méprisé Catherine Laborde. Et Laurent 
Romejko de porter l’estocade : « Il a quelques degrés en trop. » Allez 
ouste. Dehors. Viré de la lucarne. Voilà ce qu’il en coûte de faire le 
malin monsieur Verdier. 

Philippe ne regrette rien. Pas une ligne d’un livre qu’il a écrit en 
suivant l’appel « d’une exigence intérieure ». N’en déplaise à ses enne-
mis, Verdier ne sera pas si facile à couler. Il dispose d’une arche en 
titane. Inoxydable. Stable. Où il navigue au long cours. Il s’agit de « la 
famille qu’il forme avec son mari », Ludovic. L’homme dont Philippe 
est tombé amoureux, en 2004, lors d’une soirée. Avec lequel, il s’est 

pacsé en 2009. Qu’il a épousé, 
en 2013, dès la promulgation 
de la loi sur le mariage pour 
tous. Un couple qui dure de-
puis plus de dix ans est un 
animal suffisamment rare 
aujourd’hui pour qu’on ob-
serve ses mœurs de plus près. 
Venus d’horizons différents, 
ces deux-là nichent actuelle-
ment dans les beaux quartiers 
de la rive gauche parisienne. 
Ils sont pourtant nés et ont 
grandi dans des milieux mo-

destes. Philippe dans le 93, à Rosny-sous-Bois, puis à Montreuil. Ludo 
en Picardie, fi ls de paysans désireux de monter à la ville, où il est 
devenu responsable des achats informatiques à Air France. Du mélange 
entre l’urbanité et le terroir, ils forment la synthèse heureuse. Aux 
 mondanités, ils préfèrent une forme de simplicité conviviale dans les 
goûts comme dans les comportements. « Ludovic est énergique. 
Ancré. Il a le  pouvoir de me reconnecter avec les choses », explique 
Philippe. Ensemble, le couple voyage beaucoup. En Inde comme en 
Argentine où Ludovic aime à danser le tango. « Une discipline qui se 
pratiquait à l’origine exclusivement entre hommes », précise Philippe, 
piètre danseur à l’en croire. Chaque fi n de semaine, les inséparables 
pratiquent aussi le yoga… Ils anticipent : « Cet automne, ça nous a 
beaucoup aidés. » A l’extérieur comme à la maison, Philippe et Lu-
dovic savent gérer le confl it. « Pas de chamailleries, préviennent-ils. 

Nous veillons à ne pas avoir de moments où 
laisser place à la colère. » Quand ça chauffe 
trop, l’un comme l’autre se donnent de l’air. 
Au plus fort de l’affaire Climat Investigation, 
Ludovic s’est envolé quelques jours sous 
d’autres cieux afi n de ne pas être trop im-
pacté. Il s’est chargé de rassurer les amis et 
la famille, tandis que Philippe se concentrait 
sur son combat. Le personnage a beau sem-

bler fragile, son cuir est dur. Régulièrement, l’ex-présentateur  météo 
part seul marcher quelques jours dans la forêt, dormant chez des 
amis, mais aussi sous la tente et les frondaisons : « Je fais le vide. Je 
laisse le silence s’installer. » A la maison, l’un préfère lire, l’autre 
jardiner. « A nos débuts, c’est en me faisant visiter son potager bio 
que Ludovic m’a séduit », raconte Philippe. Dans un avenir indé-
terminé, ils chériraient d’adopter un enfant. Pour l’heure, quoi qu’il 
ait saisi les prud’hommes contre France Télévisions, Philippe Verdier 
se prépare à pointer à Pôle Emploi. Optimiste, malgré tout. « J’ai 
vingt ans de carte de presse, explique-t-il. Journaliste, c’est mon 
métier. Je l’aime. » Après la pluie, le beau temps ? !  

LAURENT DEL BONO

Chaque fi n de semaine, 

au Akli Studio Yoga d’Orly, ils 

cultivent leur zen attitude. 

Après avoir fi nalement couvert 

la COP21 pour le compte 

d’une chaîne de télévision russe, 

l’ex-chef du service météo 

de France 2 pointe désormais 

au chômage. 
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L

e 1er décembre, elle a défi lé pour la maison Chanel, dans 
les studios romains de Cinecittà alors qu’au Bon Marché 
Rive Gauche, à Paris, elle s’expose sur onze clichés de 

la photographe Ezra Petronio, customisés par l’artiste Inge Jacobsen 
dans l’esprit de Noël. Aussi, en entrant dans l'appartement d’Audray 
Marnay, il nous vient spontanément à l’esprit que  sa vie n’est sûrement 
qu’une suite d’allers et retours. Clair et chaleureux, son dupleix regorge 
d’objets singuliers. Un temple birman miniature, haut de 1,50 mètre, a 
trouvé sa place dans l’entrée. Un masque africain, accroché sur une 
souche d’arbre séché, trône au milieu du salon. Une collection de casques 
(de moto et de Dark Vador) s’expose devant un mur entièrement 
dédié aux DVD. Mais surtout, la multitude de jouets indique qu’ici, 
c’est le royaume des enfants. Et pour cause : Audrey en a trois. Trois 
garçons dont les tailles sont notées au crayon sur le mur de la cuisine, 
près du réfrigérateur. Le petit dernier vient justement s’accrocher à ses 
jambes. « Qu’est-ce que tu veux, Alfred ? », 
murmure celle dont le visage magnétique a 
commencé à faire la une des magazines de 
mode en 1996. La bouille du bambin s’éclaire. 
A vingt mois tout rond, petit Alfred réclame 
un câlin. Accordé ! « Installez-vous. Je vous 
prépare un café ! »… La silhouette gracile 
d’Audrey Marnay disparaît quelques instants. 
Inévitablement, la comparaison avec Audrey 
Hepburn s’impose en découvrant, face au 
profond canapé, un portrait de l’héroïne de 
Diamants sur canapé. Même prénom, même 
allure de sylphide, même élégance naturelle. 
« J’ai vu tous ses fi lms, petite. C’est une de 
mes idoles », nous souffl e Audrey, alors qu’elle 
revient s’installer pieds nus à nos côtés. 

On la laisse revivre ses souvenirs d’enfance. 
La maison située dans la banlieue de 
Chartres. L’école qu’elle n’aimait pas plus 
que ça. Son affection, en revanche, pour le 
cinéma, les voyages et les avions. « Mon 
père aurait voulu être pilote de chasse. J’ai 
hérité de sa passion », déclare-t-elle. C’est 
en franchissant la porte de Viva, agence de 
mannequins parisienne située juste en face 
du bureau de papa, que le destin d’Audrey 
a basculé. « Ses collègues m’encourageaient 
à tenter ma chance. Je suis donc entrée un 
jour. On m’a demandé des photos. Je n’ai 
pu leur montrer que ma carte de bus ! », 
s’amuse-t-elle encore. Son physique de brin-
dille leur a tout de suite tapé dans l’œil. Le 
14 octobre 1995, jour de son quinzième 
anniversaire, elle a défi lé pour la première 
fois le long d’un podium, celui de Yohji 
Yamamoto. « Impossible d’oublier cette 
date depuis », jure-t-elle. Très vite, les plus 
grandes marques (Gaultier, Chanel, Miu 
Miu, Calvin Klein…) et les plus célèbres 
photographes de mode (Newton, Testino, 
Roversi…) l’ont réclamée. La version ita-
lienne du magazine Vogue lui a consacré 
jusqu’à trente-deux pages. A dix-sept ans, 
départ pour New York. « Là-bas, j’étais 
l’incarnation idéale de la Parisienne, je n’ar-
rêtais pas de travailler », se souvient Audrey. 
Là-bas, le top model est tombé amoureux 
du producteur Alexandre de Betak, puis a 

accouché de leur premier enfant, Amaël, à vingt ans. « Je voulais être 
une jeune maman, dit-elle. Je trouvais que ma mère m’avait eu trop 
tard, à trente et un ans ! » Trois ans plus tard, Aydin est venu au monde. 
A Paris, cette fois. 

« Je savais qu’en rentrant en France, j’allais moins travailler en tant 
que mannequin », déclare-t-elle. Qu’importe. Bonjour le 7e art ! Les 
photographes de mode lui ont donné l’envie d’incarner un peu plus 
profondément des personnages. Chance ? Talent ? Deux ans plus 
tard, son nom s’affi che sur le grand écran, au générique de Bunker 
Paradise de Stefan Liberski. S’ensuivent des collaborations avec Patrice 
Leconte, Raul Ruiz, Cédric Klapish… et même George Clooney ! 
« Monuments men (réalisé par l’acteur, ndlr) reste mon souvenir de 
tournage le plus impressionnant. J’ai été appelée pour jouer à Holly-
wood durant quatre jours. J’avais un car-loge à mon nom, stationné 
non loin de ceux de Matt Damon, John Goodman, Cate Blanchett. 
Vous imaginez ! » Ses yeux continuent de briller, à l’évocation de sa 
participation au dernier fi lm d’Olias Barco, Polina. Tournée en Ukraine, 
cette production internationale lui a permis de côtoyer Edouard Baer 
et Virginie Ledoyen, mais aussi de retrouver sur un plateau, pour la 
première fois, son mari, l’acteur Virgile Bramly. « J’angoissais un peu, 
mais ça s’est bien passé ! », avoue Audrey en riant. 

Epousé en 2011, Virgile, fi ls de la photographe Bettina Rheims et de 
l’essayiste Serge Bramly, est le papa du petit Alfred. Son homme, Miss 
Marnay l’a « dans la peau ». Pour preuve, leurs initiales entrelacées à 
l’intérieur d’un de ses poignets. « Nous adorons voyager avec les enfants. 
Les grands ont quinze et douze ans maintenant. J’aime dénicher des 
adresses pas chères et sympas, des lieux inattendus, des campings inso-
lites. J’ai déjà organisé un grand road-trip à travers l’Angleterre et 
l’Italie », nous glisse fi èrement l’actrice. Son rêve le plus cher serait 
toutefois de retourner, pour un mois au moins, au nord-est du Burkina 
Faso, après un premier voyage effectué sur ces terres en 2012 : « Mes 
enfants m’avaient parlé d’un projet humanitaire développé par leur 
école. J’ai découvert Les enfants de Bam et leur projet de scolarisation 
m’a séduite. Je suis devenue leur marraine. » Maman attentive et en-
gagée, ravie d’avoir des garçons (« Ça correspond bien à mon tempé-
rament, il faut que ça pulse avec moi ! »), celle qui croyait que la mode 
l’oublierait savoure son retour dans la lumière, avec un peu plus de 
détachement qu’à ses débuts. « J’ai eu une première vie très tôt, justifi e 
Audrey. A présent, je choisis ce qu’on me propose au gré de mes envies. 
Et surtout, je prends mon temps. » Top nouveau départ. !

PATRICIA HERVÉ

Bristol,
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INGRID MARESKI

FONTANELSOPHIE

Celle qui a longtemps décrypté les 
tendances pour Elle dévoile, dans son 

nouveau roman, son atavisme familial 
pour l’élégance, la classe, le chic.

A

u nom de la grand-mère, de la mère et de (sainte) 
Sophie ! Dans son nouveau roman, La vocation (éd. 
Robert Laffont), Sophie Fontanel retrace toute une 

lignée d’élégance en croisant son destin de journaliste de mode à ceux 
de sa grand-mère maternelle, Méliné Drezian, dentellière née en 
Arménie, exilée en Turquie, puis en France, et de sa mère, Knar, 
couturière émérite qui s’est rebaptisée Jacqueline pour « faire fran-
çaise ». Pendant plus de quinze ans, Sophie a égayé les pages du Elle, 
notamment avec son personnage fantasque et décomplexé, Fonelle 
(surnom que lui avait donné sa tante Anahide). Aujourd’hui, elle se 
dévoile avec une tendre pudeur. Et redonne vie, au fi l des pages, à sa 
« Néné », sa grand-mère adorée. Lorsqu’elle débarque à Marseille 
en 1925, Méliné a une page de Vogue cachée dans sa manche. Les 

Dans son repaire du 

1er arrondissement 

parisien, la romancière 

se souvient de ses 

grands-parents, Irant 

et Méliné, ci-contre, 

au début des années 

1930, avec leurs 

trois aînées, Anahide, 

Knar et Aghavnie. 

Méliné cousait tous 

leurs vêtements. 

En bas, vers 1970, à 

Paris, Sophie sur les 

genoux de sa mère, 

Knar, avec son frère de 

dix ans son aîné, Marc.

➸

L’ anti-fashion victim
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PORTRAIT

A la fi n des années 1920, 

Elena, l’amie russe 

de Méliné, partageait la 

vie des Drezian et leur 

passion du chic à la 

française. Sophie 

(ci-contre, adolescente) 

a hérité de ses aïeules 

un sens aigu du style. 

Ci-dessous, Méliné 

(à dr.) et sa fi lle aînée, 

Anahide, fi ères dans leurs 

robes confectionnées 

par leurs soins.

“JE N’AI JAMAIS DONNÉ AUCUN CRÉDIT À UN 

PETIT AMI QUI ME DISAIT COMMENT M’HABILLER”

passé. Il s’est marié, elle a vécu sa vie et quand ils se 
sont recroisés, un quart de siècle plus tard, il a divorcé 
pour l’épouser, elle. Tout le monde m’avait dit : “Tu 
vois, si ça doit arriver, ça arrive !” Sauf que maintenant, 
j’ai cinquante-trois ans et ça n’est toujours pas arrivé ! » 
Sophie admet que son exigence n’a jamais permis à 
un homme de se faire durablement une place dans sa 
vie. « Ma mère me disait : “Tu jouis trop des vêtements”, 
sous-entendu : “Tu ne peux plus jouir du reste” ! ». 

La mode a pris toute la place. La mode dans ce 
qu’elle a de plus poétique et de délicat. « La quête 
d’élégance chez une femme est une occupation à 
plein temps et qui oblige l’homme à n’être que 
spectateur. Je n’ai jamais donné aucun crédit à un 
petit ami qui me disait comment m’habiller », assure 
encore Sophie Fontanel, qui a de qui tenir. Elle glisse 
avec pudeur : « Bien sûr, j’aurais adoré avoir des 
enfants », et se reprend immédiatement : « Mes 
livres sont mes bébés ! Je mets curieusement neuf 
mois à les faire et je m’épuise à les vouloir parfaits. » 
Son désir de transmission, Sophie l’assouvit sur les 
réseaux sociaux. Accro à Internet et surtout à Ins-
tagram, elle met en scène son quotidien, ce qu’elle 
aime, ce qu’elle veut. « Je fabrique du lien et c’est 
très émouvant », lâche-t-elle, l’air ravi. A l’époque 

où elle a démissionné de Elle, en avril dernier, après plus de quinze 
ans de bons et loyaux services, Sophie n’était pas heureuse. Elle se 
justifi e : « Me proposer à moi, petite-fi lle de Méliné, de diriger la 
mode de Elle, était un cadeau extraordinaire. Mais je ne pouvais pas 
m’y épanouir, parce que je ne crois plus que la mode passe aujourd’hui 
par là. C’est un canal historique, mais dépassé ! » Sophie a perdu 
foi en la mode telle que la presse magazine la propose. Pour autant, 
elle n’a jamais perdu de vue sa vocation. La mode serait-elle pour 
elle une religion ? Sophie assure que non. Elle ironise : « Encore 
qu’il y a beaucoup de pratiquants et même des croyants non prati-
quants. » Pas de doute : She believes in mode ! ! 

AMÉLIE DE MENOU

magazines pesaient trop lourd, elle les a laissés à 
Brousse, en Turquie. Là où son père a été pendu, sa 
famille décimée. Côté larmes, elle a donné. Elle veut 
passer à autre chose, vivre la grande vie. Et la grande 
vie, c’est Paris. Méliné rêve de rencontrer Coco 
Chanel, porter du Dior, boire du champagne.

Etre française et oublier. Ses fi lles, Anahide et 
Knar, dont Sophie retrace l’itinéraire dans La voca-
tion, mais aussi les cadettes, Aghavnie et Araxie, qui 
n’apparaissent pas dans le roman, ont suivi ses pas. 
« On ne pouvait rien lui refuser, à Méliné. Elle avait perdu ses parents, 
quitté son pays, elle avait beaucoup souffert, personne ne voulait lui 
faire de la peine : ses désirs étaient des ordres », se souvient l’ancienne 
directrice de la mode de Elle. « Formatée » de son propre aveu par 
cette famille Drezian aux femmes déterminées et affranchies du qu’en-
dira-t-on, la journaliste analyse : « Il y avait chez nous deux idées qui 
éloignent les femmes du mariage. D’abord l’autonomie. Ma grand-mère 
et ma mère m’ont incitée à rechercher l’immense épanouissement 
professionnel. Il ne fallait pas seulement travailler, ce qui comptait c’était 
de faire quelque chose de génial, d’innovant, de fabuleux. Je vous assure 
que ça donne de l’élan ! Et puis, il y avait le destin. Ma tante Anahide 
avait rencontré à vingt-cinq ans un homme avec lequel il ne s’était rien 

SANS ENFANT, 

ELLE ASSOUVIT 

SON DÉSIR DE 

TRANSMISSION 

SUR LES 

RÉSEAUX 

SOCIAUX
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UN PRODUIT STAR
Depuis toujours. Apparue en 1960, Elnett, 
avec son flacon doré, se transmet de 
génération en génération. 

Pour toujours. Pour les actrices, les coiffeurs 
et toutes les femmes, Elnett est plus qu’un 
accessoire, c’est une icône. 

Pour tous les jours. Sa micro-diffusion 
offre une tenue exceptionnelle à la chevelure, 
tout en lui conservant sa souplesse. 
Sa formule qui s’élimine au plus léger 
brossage sublime toutes les coiffures.

Pour les fêtes. Elnett vous accompagne 
dans toutes vos envies de coiffures : 
du chignon travaillé à la tresse romantique.

         ICONIQUE

PUBLICITÉ

         ICONIQUE         ICONIQUE

DE DÉFILÉS EN SHOOTINGS, DE DÎNERS 
EN SOIRÉES, AU QUOTIDIEN COMME 
POUR LES FÊTES, ELNETT SUIT 
CHACUNE DES AVENTURES 
D’INES DE LA FRESSANGE.
ENTRE LA PARISIENNE
ET LA LAQUE DORÉE, C’EST 
UNE HISTOIRE QUI DURE…

RENDEZ-VOUS SUR :
www.loreal-paris.fr et découvrez 
tous nos tutos coiffures ainsi que 
des interviews inédites de nos égéries !

MES PLUS BEAUX
MOMENTS ELNETT
BY INES DE LA FRESSANGE
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DEPUIS MON ENFANCE…
Pour moi, son parfum est chargé de souvenirs. 
Petite, j’étais captivée par le coiffeur qui laquait 
les cheveux de ma grand-mère. J’en ai moi-même 
vaporisé sur mes poupées, avant de fixer mes 
propres coiffures adolescentes. 

DÈS MON PREMIER DÉFILÉ…
Cheveux lissés, mèches frisées, 
coupe au carré : sur les podiums, 
j’ai eu toutes les coiffures qu’on 
puisse imaginer ! Mais en 
backstage, les professionnels ont 
toujours utilisé Elnett, parce que 
c’est sans doute la meilleure.

DANS MA VIE…
Une astuce de vraie parisienne ? 
Un soupçon de laque vaporisé 
sur ma brosse à cheveux, pour 
les retouches improvisées. Entre 
deux rendez-vous, je retouche 
ma coiffure pour traverser la ville 
en beauté. » 

INTERVIEW 
EXCLUSIVE
DEPUIS MON ENFANCE…
Pour moi, son parfum est chargé de souvenirs. 

INTERVIEW 
EXCLUSIVE
DEPUIS MON ENFANCE…
Pour moi, son parfum est chargé de souvenirs. 

EXCLUSIVE

GDOD�EOnHWW InHŭV�FRnd nRiU��RN.indd   1 0�/11/2015   0�:37



S
IP

A

PHOTOS :  JULIEN DE ROSA / STARFACE

CULTURE

QUEFFÉLEC
Yann

“LA RIGUEUR DE MA 
FEMME COMPENSE 

MA FANTAISIE”

S

es premières sensations bretonnes furent des parfums. 
Océaniques, végétaux, féminins. « Je me revois buvant 
mon café au lait, le matin, au milieu des nourrices, 

nombreuses, qui nous entouraient là-bas, raconte Yann Queffélec. 
Je me souviens aussi du lilas blanc dans le jardin de mes grands-
parents. Contrairement à Paris, dans ce pays, tout me paraissait 
bleu. Du ciel à l’immensité de l’océan. Après neuf heures de trajet 

sans voir la mer ou si peu, vers 
Saint-Brieuc, nous quittions 
enfi n la moleskine olivâtre du 
compartiment de ce tortillard 
à vapeur. J’avais l’impression 
d’arriver au paradis pour les 
trois mois de vacances esti-

vales. C’était comme changer de planète. Je me sentais invulnérable. 
Plus rien de désagréable ne pouvait m’arriver. » 

Du coup, l’écrivain ne s’éloigne jamais très longtemps de cette terre 
qu’il chérit depuis son âge tendre. Pour lui, l’âme bretonne se résume 
en trois adjectifs : « Secrète, mélancolique et jubilatoire. » « Plus ça 
va mal et plus les Bretons ont de force et d’énergie dans la tempête. 
Leur sens de la fête est unique dans l’Hexagone », s’enfl amme l’écri-
vain, agrippé à sa celtitude. Pour faire partager sa ferveur au plus 
grand nombre, il publie un Dictionnaire amoureux illustré de la Bretagne 
(Plon-Gründ-Fayard). « Ma femme, Servane, est bretonne, poursuit-
il. J’allais dire, “bien sûr !” En fait c’est le hasard, je n’ai pas choisi, 
mais cela me convient tout à fait. Je retrouve chez elle ces qualités 
que j’apprécie chez les gens de cette région. Sa rigueur compense ma 
fantaisie. » Yann Queffélec se réjouit du soutien sans faille de cette 
épouse de trente ans sa cadette. Elle est sa première lectrice. « Servane 
a une grande intuition et me connaît par cœur, glisse-t-il. Elle voit➸ 
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toujours si je peux faire mieux. Je vis parfois mal sa critique mais je mets 
tout cela en incubation dans un coin de ma tête et cela porte ses fruits. » 
Il sait gré à sa compagne de veiller à tout. Du bon ordre de leur famille 
aux contraintes administratives. « Elle a d’ailleurs créé une entreprise, 
Papiers Ordonnés.com. Pour faciliter, s’amuse-t-il, la vie de ceux qui, 
comme moi, sont terrifi és par la paperasse. » En ce samedi au ciel 
chagrin, ils arpentent main dans la main les rues de Brest. 

L’occasion de retourner dans le quartier où se situait la maison 
 familiale, vendue il y a des années. « Elle offrait une vue incroyable 
sur la rade. A Brest, s’enthousiasme-t-il, l’océan fait partie de la ville. 
C’est presque un élément du mobilier urbain. » Le couple s’attarde 
devant la plaque dédiée à Henri Queffélec, le père de Yann, homme 
de lettres aussi immortel que son Recteur de l’île de Sein. Yann évoque 
leur relation complexe dans son récent livre, L’homme de ma vie (édi-
tions Guérin). A-t-il pardonné à son père son manque d’intérêt, voire 
son animosité, lorsqu’il a obtenu le prix Goncourt, il y a trente ans ? 
Henri, se sentant comme dépossédé, ne lui avait alors pas adressé la 
parole une année durant. « Je ne lui fais aucun 
reproche, confi e aujourd’hui le fi ls Queffélec. 
Il ne m’aimait pas. Mais il n’y a aucune loi qui 
dise que l’on doive aimer ses enfants. J’ai essayé 
de lui parler, mais je me suis heurté à un mur 

“MON PÈRE NE 

M’AIMAIT PAS. J’AI 

ESSAYÉ DE LUI 

PARLER. JE ME SUIS 

HEURTÉ À UN MUR.” 

de mauvaise foi. Il avait ce défaut de beaucoup d’hommes bretons qui 
consiste à garder les choses enfouies en soi. A ne pas savoir dire ce que 
l’on a sur le cœur. Je suis dans l’excès inverse avec mes enfants. Je les 
aime trop et ne sais pas les priver de liberté. J’ai trop souffert de cela 
de mon côté. » Cinq enfants, âgés de sept ans à… trente-deux ans, qui 
ont tous hérité de prénoms bretons. Il veille aussi à leur transmettre 
son goût immodéré pour les paysages telluriques de ce bout du monde. 

« Je les bassine un peu avec ma Bretagne, mais ils y reviennent en 
vacances avec plaisir ! » L’homme, longtemps amateur de la série Les 
feux de l’amour, imagine-t-il un Plus belle la vie en Bretagne ? « C’est 
une excellente idée. Ça ferait un carton ! », s’exclame-t-il. Il garde 
pourtant en tête les légendes celtiques que lui racontait sa mère 
adorée. Des histoires peuplées de fées qui ramenaient en barque, 
sur leurs îles, les âmes des morts. « Elle était une conteuse infatigable, 
se souvient Yann Queffélec. Elle m’a aussi montré très tôt que la 
Bretagne était une nation féminine. Les femmes tiennent souvent 
les rênes. La parité est une évidence là-bas. De toute façon, à mes 

yeux, les Bretonnes ont toutes les qualités. » 
Son épouse, Servane, ne le démentira pas. Ni 
l’auteure de cet article, dont le nom de famille 
signifi e Noël en breton. !

CANDICE NEDELEC 
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EN FAMILLE
PHOTOS :  INGRID MARESKI

Jean-François

PIÈGE
Du bonheur

au menu 
Avec Elodie, son épouse, le chef 

étoilé a vécu des semaines riches en émotions. 
Leur petit Antoine est né quelques 

jours avant l’ouverture de leur premier 
restaurant gastronomique.

Grand Restaurant

D

Grand Restaurant

Guide Michelin
➸
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EN FAMILLE

JEAN-FRANÇOIS VA CRÉER 

LE SAINT-ANTOINE. UN DESSERT 

QUE SON FILS SERA 

LE PREMIER À GOÛTER

UNE AVENTURE GUSTATIVE UNIQUE

M. G.
jeanfrancoispiege-legrandrestaurant.com.

 Grand Restaurant

Plaza Athénée l’Hôtel de Crillon
Thoumieux

Grand Restaurant

!

MATTHIAS GURTLER

Photo de famille. Elodie et Jean-François Piège peuvent 

compter sur la présence d’une grand-mère complètement 

dévouée à Antoine. Rita, la maman d’Elodie, monte de Toulouse 

quelques jours par mois pour les aider. Celle de Jean-François 

les reçoit régulièrement chez elle, à Valence.

GALA.1175-090-092.indd   92 10/12/15   17:03



R
C

S
 N

an
te

rr
e 

B
 3

3
7
0
8
0
0
5
5
 -

 C
ar

d
h
u
, l

es
 e

m
b

lè
m

es
 e

t 
lo

g
o

s 
as

so
ci

és
 s

o
n
t 
d

es
 m

ar
q

u
es

 d
ép

o
sé

es
. ©

 D
ia

g
eo

 2
0
1
5

La  Pép i te  du  Speys ide

D’une  “pierre  noire”
on extra i t  de  l ’or.

Cardhu, “pierre noire” en gaélique, recèle dans son

élégante carafe aux refl ets d’or, de riches arômes

de fruits mûrs, de vanille et d’épices douces.

Cette personnalité unique fait de lui le joyau du

Speyside, berceau des plus grands whiskies écossais.
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ENQUÊTE

LES ÉGÉRIES 

DE LA MÉDECINE 

ESTHÉTIQUE 

Kim, 
Cindy, Sharon…

French doctor

➸

A

Los Angeles, une vendeuse du très chic magasin 
multimarque Fred Segal déploie un sourire commer-
cial. Elle lance une offensive sur les clients potentiels 

en tenant à la main un pot de crème au look épuré, façon paraphar-
macie : « Ça vous dirait de tester les crèmes du Dr Sebagh ? C’est un 
Français, il s’occupe de Cindy Crawford. » Un peu plus tard, dans la 
journée, à la télévision, sur la chaîne de téléachat la plus célèbre et la 
plus puissante des Etats-Unis, QVC, le top model iconique des années 
quatre-vingt, aujourd’hui âgée de quarante-neuf ans et 
exempte de rides, joue les bateleurs à la Pierre Bellemare 
pour sa ligne cosmétique, Meaningful Beauty, créée en 
collaboration avec le fameux Dr Sebagh. Son secret ? A 
priori, les principes actifs d’une variété rare de melons 
charentais. Mais pas que. Le médecin Jean-Louis Sebagh, 
auprès duquel elle s’affi che volontiers sur les red carpets, 
est l’un des précurseurs des injections. 

Dans un premier temps, il rit quand on lui demande si 
Cindy Crawford fait du Botox. Avant de confi er : « Elle est 
ma patiente depuis qu’elle a vingt-six ans. Je lui faisais alors 
des piqûres de cocktail de mésothérapie avec un peu d’acide 
hyaluronique. » Ce chirurgien esthétique également croisé 
en compagnie d’Elle Macpherson et auquel miss Crawford 
accole son nom est un convaincu de ce qu’il a nommé 
« l’âge maintenance ». Il explique : « Si une femme 
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ENQUÊTE

Ci dessus, 

Sharon Stone, 57 ans, 

vante les bienfaits du 

Restylane. Ci-contre, 

Valérie Kaprisky, 

53 ans, a fait la publicité 

des fi ls tenseurs 

résorbables Silhouette 

Soft jusqu’en 2013.

vient me voir à cinquante-cinquante-cinq ans, sa peau sera trop abîmée 
pour que je puisse la réparer, mais si elle s’occupe d’elle avec des 
petites piqûres ici et là dès l’âge de trente ans, elle n’aura jamais besoin 
de lifting. Je peux intervenir sans acte opératoire jusqu’à ses soixante-
dix ans. C’est le must, car un lifting vieillit toujours mal. On déplace 
les axes musculaires, on dévitalise la peau, un visage opéré fi nit toujours 
par partir un peu de travers. » Selon lui : « Il est temps que les stars 
avouent qu’elles ne doivent pas tout à la nature, il y a une telle hypo-
crisie là-dessus… Quand Kim Kardashian s’est fait botoxer devant 
les caméras dans un épisode de sa téléréalité, cela a fait beaucoup de 
bien à la vérité. Bien sûr que si les VIP vieillissent mieux que les autres, 
c’est parce qu’elles disposent d’un suivi extraordinaire grâce aux injec-
tions. » Pour le docteur Hayot, chirurgien de renom qui a converti 
Sophie Favier, cinquante-deux ans, au Botox, à l’acide hyaluronique 
et aux fi ls tenseurs résorbables devant les caméras de sa Web série 
#LeDefi DeSophie pour gala.fr : « Les tabous tombent. Avant, en 

soirée, quand je croisais un patient célèbre, il faisait 
semblant de ne pas me reconnaître pour ne pas se trahir, 
maintenant il me dit bonsoir sans problème. La banali-
sation des actes est devenue telle que certains parlent 
désormais d’“ubérisation” de la médecine esthétique. 
Avec la naissance d’enseignes low cost pour le Botox et 
l’acide hyaluronique telle que la chaîne Epilium. » 

Les stars assument donc et font leur coming out. 
L’actrice Valérie Kaprisky, par exemple, n’a pas hésité à 

prêter son image aux dépliants publicitaires en faveur des fi ls tenseurs 
résorbables Silhouette Soft. Tandis que Kristin Scott Thomas, Kim 

Cattrall, Liane Foly, Jane Fonda, Sophie Davant, Courteney Cox, 
Cameron Diaz, Robin Wright ou même le chroniqueur Gilles 

Verdez, dans l’émission TPMP, face à un Cyril Hanouna perplexe, 
ont avoué avoir tâté du Botox. A l’international, Sharon Stone, 
cinquante-sept ans, est devenue, depuis juillet 2015, l’ambas-
sadrice de la gamme de médecine esthétique Galderma. Et 
en particulier du Restylane, l’acide hyaluronique auquel 
elle explique avoir eu recours pour son visage depuis 2001, 
après son AVC, mais également « sur les mains, parce 
qu’elles trahissent souvent l’âge ». L’héroïne de Basic 
Instinct a déclaré : « Je ne vois pas pourquoi on devrait 
avoir honte d’y recourir. » « Ce genre de déclaration ne 
fait que commencer, poursuit le docteur Bernard Hayot, 

les laboratoires ont beaucoup d’argent. Ils ne devraient 
pas tarder à pouvoir embaucher d’autres stars pour 
faire leur promotion. » Actuellement, on murmure 
que les enchères monteraient pour plusieurs célé-
brités d’Hollywood. 

Motif de satisfaction, la France jouit d’une cote 
de popularité sans égale en médecine esthétique. A 
l’étranger, lors de dîners entre amis, pas une célé-
brité qui ne loue les vertus de la French Touch, soit 
une utilisation légère et naturelle des méthodes de 
rajeunissement. A l’inverse de celles pratiquées par 
les docteurs californiens devenus has been car 
proposant des résultats caricaturaux à la Joan 
Rivers. Aussi, il n’est pas rare que les French doc-
tors les plus réputés s’offrent des tournées à l’in-
ternational pour aller à la rencontre d’une clien-
tèle – de Londres à Los Angeles, en passant par 
Moscou – toujours plus nombreuse. Et, du côté 
des icônes, la relève est assurée. Kylie Jenner, 
dix-huit ans, la plus jeune des Kardashian, qui 
compte 12,7 millions d’abonnés à son fi l Twitter, 
fait la promotion de la marque cosmétique 
Nip+Fab dont le nom n’est pas sans rappeler 
Nip/Tuck, la série américaine consacrée aux 
tribulations de deux chirurgiens esthétiques… 
Après l’ère du « cachez ce Botox que je ne 
saurais voir », voici venu le temps des injections 
décomplexées. ! 

SÉVERINE SERVAT

“JE NE VOIS PAS 

POURQUOI ON 

DEVRAIT AVOIR HONTE 

D’Y RECOURIR”

SHARON STONE

Kylie Jenner, 18 ans, 

promeut la ligne 

cosmétique Nip+Fab, 

à base d’acide glycolique. 

Aux Etats-Unis, cette 

teenager n’a choqué 

personne quand elle a 

révélé s’être fait refaire la 

bouche à 17 ans. Elle 

est, au contraire, plus que 

jamais l’emblème de 

la beauté outre-Atlantique. 

C’est dire le changement 

de mœurs. 

dessus, 

57 ans, 

nfaits du 

i-contre, 

Kaprisky, 

publicité 
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e La Haye à Amster-
dam, Máxima caracole 
en tête des sondages 

de popularité. La « Maximamania » est 
telle qu’un éditeur est allé jusqu’à 
publier un nouveau magazine, baptisé 
Máxima, entièrement dédié à l’épouse 
du roi. Mais les Néerlandais sont aussi 
des gens très pragmatiques qui criti-
quent sans complexe les erreurs du 
couple royal. Et comme souvent là-bas, 
les reproches touchent essentiellement 
des questions d’argent. 

Il a d’abord été question de leur pro-
priété de la péninsule de Machangulo, 
au Mozambique. L’affaire remonte à  
2007 mais elle s’est prolongée pendant 
plusieurs années, prenant une dimen-
sion politique. Le couple a affronté un 
feu nourri de critiques sur leur investissement de luxe dans une région 
défavorisée d’Afrique. Ces mêmes critiques interrogent le degré réel 
de l’apport fi nancier personnel du roi mais aussi le coût de la protec-
tion des souverains dans un pays aussi lointain et potentiellement 
instable (service de sécurité, déplacements, assistance médicale). La 
mort dans l’âme, Willem-Alexander et Maximà ont donc revendu la 
villa en question, en 2012, mais ce geste de bonne volonté n’a pas 
suffi  à faire taire les mauvaises langues. 

Deux ans plus tard, un autre investissement immobilier, en Grèce 
cette fois, a été contesté. En cause, le montant de la clôture de leur 
maison du Péloponnèse, 460 000 euros pris sur les deniers publics. 
Sans compter la révélation du prix de la propriété : 4,5 millions d’eu-

ros pour 4 000 mètres carrés avec une 
vue imprenable sur le golfe argolique. 
Il s’en était suivi une sérieuse polé-
mique que le Premier ministre, Mark 
Rutte, avait été à nouveau obligé 
d’éteindre. Mais ce n’était pas fi ni ! 

Le couple royal se rend régulière-
ment en Argentine, pays natal de la 
reine Maximà, et plus précisément 
dans la région idyllique de Villa la 
Angostura, en Patagonie. Le frère de 
la souveraine y possède un complexe 
immobilier dans lequel le couple royal 
aurait là aussi procédé à des investis-
sements qui ont suscité la curiosité des 
journalistes. Autant d’affaires qui ont 
provoqué les réactions des parlemen-
taires. Dans un vent de fronde, le
Parlement a voté une motion pour que 
le roi Willem-Alexander et sa mère, la 
princesse Beatrix, payent à l’avenir des 
impôts sur leur liste civile. De même, 
ils exigent que les souverains s’acquit-
tent des droits de succession comme 
tous leurs compatriotes. Dans la foulée, 
les frondeurs souhaitent que les palais 
royaux de Noordeinde et de Huis ten 
Bosch soient ouverts au public. 

Le Premier ministre a tenté une nouvelle fois de temporiser en ar-
gumentant qu’il était diffi cile d’ouvrir les propriétés royales au grand 
public, surtout dans les circonstances sécuritaires actuelles. Pendant 
ce temps, Maximà reste debout dans la tempête. Argentine de naissance, 
elle a fait sienne « Je maintiendrai », la devise de son nouveau pays. 
En privé, la reine vit un drame profond : malgré la distance, elle suit 
avec angoisse l’état de santé préoccupant de son père, Jorge Zorre-
guieta, un ancien ministre du général Videla, qui se bat contre une 
leucémie depuis de longs mois. Ce qui ne l’empêche pas de demeurer 
souriante en public, comme la grande professionnelle qu’elle est. On 
est reine ou on ne l’est pas. !

PATRICK WEBER

UNE REINE
dans la tempête

MÁXIMA DES PAYS-BAS
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 Angela

MERKEL

Le triomphe d’une femme 
(presque) ordinaire

Ci-dessus, pendant le sommet du G7 à Elmau, 

en Allemagne, la chancelière, en bleu ciel, mène allègrement

la troupe de ses homologues. Ci-contre, elle prend l’air 

à Dierhagen, sur la côte baltique.
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Mutti 

Une Allemande 
(presque) comme les autres

Son truc, c’est l’anti bling-bling.  

Sa vie privée révèle la même posture tranquille.  

A L’OPÉRA, 

LE COUPLE REFUSE 

LES INVITATIONS 

ET TIENT À PAYER 

SES PLACES

➸
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ANGELA ET SON 

MARI SE PARTAGENT 

LES TÂCHES 

MÉNAGÈRES. UN 

COUPLE MODERNE.
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D Î N E R S
 T R E N D Y

Chef autodidacte et adulé, icône de la bistronomie, Iñaki Aizpitartre (ci-dessu s) a in stal lé son 

établissement néorétro (zinc , hauts plafond s…) au sommet de la cuisine mondiale (présent au c lassement 

du World’s 50 Best Restaurants depuis 2009). Un temple de l ’in spiration.

:  CRÉATIVITÉ ET STYLE
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Pur esprit années 60 chez David Loyola (au 1 e r plan). Ce bistrot de poche attire une foule de jeunes hipster s qui viennent 

partager les mets généreux, un poil  originaux d u chef Pierre Touitou (derrière le comptoir) dan s une atmosphère festive.

:  SIMPLICITÉ ET JUSTESSE
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Le Dauphin

Le Châteaubriand  Les Deux Amis

Le Dauphin Le Saturne Adresses page 187

LE DAUPHIN
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Sweat en molleton et robots pailletés, 175 € (NC.2) 

Manchette en métal, 180 € 

(ByRainbowlink).

Etui pour iPad Pro, 

clavier rétro éclairé doté de 

Smart Connector, 149,99 € 

(Logitech).

Créoles graphiques 

en laiton doré et cuir, 

175 € (Stalactite).

Sac à rabat, motif 

géométrique, chaîne amovible, 

85 € (Paul’s Boutique).

Slippers en laine polaire 

et Nylon, 55 € (Moon Boot 

& Tecnica).

Microphone 

USB Snowball, 79,99 € 

(Blue Microphones).

Jupe plissée aspect métallisé, 

44 € (3 Suisses). 

Bottines en cuir velours 

graphique, talon à paillettes, 

109 € (Eram). 
Masque de ski Scarlett, 

verre miroir bleu électrique, 

79,99 € (Bollé).

Jet 8 Pen, stylo 

bille gris chrome, 99 € 

(S.T. Dupont).

Bague en argent 

avec 16 étoiles en oxyde 

de zirconium, 89 € 

(Pandora).

Montre Polar M400, 

cardiofréquencemètre avec 

GPS, 199,99 € (Polar).

Ras du cou, 

maillons en métal 

aspect mat, 105 € 

(Poggi).

M

Sac

géométriqé ét i

85 € (85 € 
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IDÉES CADEAUX NOËL

B O N N E T  JACQ UA R D
15€99

PULL COL CHÂLE
39€99

T-SHIRT SANTA
12€99

SW E ATS H I RT  H O  H O  H O
25€99

P U L L  100%  CAC H E M I R E
89€99

D O U D O U N E  L ÉG È R E
49€99

SWEATSHIRT 3D    35€99

T-SHIRT GALAXY    19€99
©&TM LUCASFILM LTD

CO F F R E T  M U G  E T  CA L EÇO N
15€99

LES HOMMES SONT DE RETOUR

CHAUSSETTES MOTIFS NOËL
4€99 LA PAIRE
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RÉSERVEZ ET ACHETEZ EN MAGASIN OU SUR CELIO.COM

ÉDITION LIMITÉE
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BEST OF

BON ANNIVERSAIRE

TOP AU GRAND CŒUR  

M. T.

N. B.

N. B.

LE PREMIER FLAGSHIP 

FABIANA FILIPPI,  

N. B.

Tout 
SCHUSS !

POUR FÊTER SES 150 NOËL,  

N. B.
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VOS VŒUX
Faites

Pour les fêtes, La Poste vous offre plein d’idées,
pour des cadeaux à offrir et pour envoyer vos 
vœux. Découvrez notre sélection.

1

2

3

5

4

COMMUNIQUÉ

JE VŒUX
Des pièces collector tout droit 
sorties des BD Astérix ! 12 pièces 
originales, représentant les 
personnages clés de la BD, sur les 
valeurs de Liberté, d’Égalité
et de Fraternité.
Pièces de 10a argent 333 millièmes, dans la 
limite des 1 002 000 exemplaires disponibles. 
Off re valable du 28 septembre 2015 au 27 février 
2016 en France métropolitaine, sur stock ou 
sur commande dans une sélection de bureaux 
de poste (liste disponible sur www.laposte.fr). 
Photos et taille des pièces non contractuelles.

JE VŒUX
Du bonheur jusque sur mes 

timbres ! Des cadeaux et 
des bisous pour égayer vos 
courriers… Une collection 

de timbres Lettre verte 
20g, pleine de couleurs et 

d’humanité à partager.
Créations de Joëlle Jolivet pour La Poste.

JE VŒUX
Une année sous le signe des 
étoiles. Les personnages 
emblématiques de 
STAR WARSTM accompagnent 
vos vœux pour 2016, chacun à 
leur façon, grâce à deux cartes 
originales et festives. Découvrez 
tous les produits série limitée en 
vente dans les bureaux de poste 
participants, auprès de votre 
facteur et sur laposte.fr/starwars. 

JE VŒUX
Une tablette Archos 7’’ off erte ? Profi tez 

ou faites profi ter vos proches d’un cadeau 
connecté pour toute souscription d’un 
Forfait + Mobile  avec appels illimités !
Pour toute nouvelle souscription d’un Forfait + 
Mobile avec appels illimités jusqu’au 23/01/16 

inclus, avec engagement 12 ou 24 mois, une tablette 
Archos 7’’ ou équivalente (selon stock disponible) 

d’une valeur de 59.90ETTC est off erte. Plus 
d’informations sur www.lapostemobile.fr

JE VŒUX
La liberté d’off rir ! Une CADO 
Carte, à charger de 20€ à 250€, 
utilisable dans +500 enseignes 
et 150 sites Internet… C’est 
simple de faire plaisir ! 

Plus d’information sur www.cadocarte.com (coût de 
connexion selon fournisseur d’accès). Produits distribués 
par LA POSTE, au nom et pour le compte de LA BANQUE 
POSTALE. LA BANQUE POSTALE – Société anonyme à 
Directoire et Conseil de Surveillance au capital de 4 046 
407 595 a– Siège social : 115, rue de Sèvres – 75275 Paris 
CEDEX 06 – RCS Paris 421 100 645 – Code APE 6419Z.

5
Plus d’information sur www.cadocarte.com (coût de 
connexion selon fournisseur d’accès). Produits distribués 
par LA POSTE, au nom et pour le compte de LA BANQUE 
POSTALE. LA BANQUE POSTALE – Société anonyme à 
Directoire et Conseil de Surveillance au capital de 4 046 
407 595 
CEDEX 06 – RCS Paris 421 100 645 – Code APE 6419Z.
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120 121

Quand les créateurs relookent des palettes de make-up, des bougies ou des beauty accessoires, cela donne de 

véritables objets d’art à collectionner.

Pour celles qui ne tiennent jamais en place mais savent rester chic en toutes circonstances.

A R T Y  G A L L E R Y

G L O B E - T R O T T E U S E YVES BOTTALICO.  DOMINIQUE ÉVÊQUE.  VIRGINIE ROUSSET.

Modèles
D’EXPOSITION

Gala
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122 123

Pour les fans inconditionnels d’animaux et de trip sauvage. Des vernis à l’eau, un adorable savon bio, des peignes girly, des senteurs sans alcool et des surprises pour petits et grands. 
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124

Eau de parfum Ambre 

Eccentrico Crème Visage, Corps, Mains

Eau de Parfum Azzaro pour Hommes Intense Double-Duty Face 

Moisturizer

Savon à Barbe  Eau de Toilette 

The Scent Cire à Barbe Eau de Parfum Encre Noire à l’Extrême

G E N T L E M
E N  O N L Y
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Plus d’infos en magasins ou sur nocibé.fr
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Disponible en pharmacies et parapharmacies.

MAGNOLOL  
OLIGO-PEPTIDES 
ACIDE HYALURONIQUE

Une formule unique combinant 3 actifs
efficaces pour rétablir le volume et
redéfinir les contours du visage.  

EFFET VOLUME

Eucerin_Volume Filler_Gala_231x318_CB.indd   1 06/10/2015   11:09
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BEAUTÉ  VIP

24h 
     avec…

La rousse incendiaire de la série 
Profi lage, c’est elle. Entre deux claps, 

l’actrice nous ouvre son vanity.

Vuillemin
Odile

Elle tourne non-stop et décrocher un rendez-
vous n’est pas aisé. Rencontrée lors du der-
nier Festival de Cinéma Européen des Arcs, 
nous l’avons interviewée entre deux projo. 

 Quand je tourne, je me lève très tôt, 
c’est affreux ! Mon premier geste ? Boire un grand verre d’eau chaude 
pour nettoyer mon organisme. Puis, je prends une douche avec un 
savon ayurvédique, Medimix, que j’achète dans un magasin indien à 
Paris ou sur Internet. Je me lave les cheveux avec le Shampooing à la 
Crème de Moelle de Bambou de Leonor Greyl (4) ou le Shampooing 
Rahua chez Oh My Cream ! (7). Deux produits tops qui entretiennent 
mon roux que je dois à Adriana, du salon Christophe Nicolas Biot, 
dans le 6e arrondissement de Paris. A force d’être maquillée, ma peau 
est aujourd’hui très réactive. Du coup, je mets très peu de make-up 
et je l’hydrate avec la Crème de Jour Apaisante Pai chez Oh My 
Cream ! (6) ou l’Huile de Beauté RMS Beauty (8). Jamais de parfum, 
je suis allergique… J’ai longtemps porté Champs-Elysées de Guerlain, 
mais dès que je pschitte une fragrance, même sur mes vêtements, 
j’éternue, j’ai les yeux rouges, l’enfer… 

 Je ne peux pas sortir de chez moi sans 
avoir avalé quelque chose, quelle que soit l’heure. Au menu : fruits, 
céréales, amandes, baies de goji, fruits secs et thé. Jamais moins !

 Quand je ne travaille pas, 
j’essaie de faire de l’exercice une à deux fois par semaine avec un coach. 
Yoga, Pilates, natation et surtout, beaucoup de marche à pied, j’ai hor-
reur des transports en commun. 

 Je m’accorde trois vrais repas par jour, avec 
entrée, plat et dessert. Je veille à la qualité des aliments, j’essaie de 
manger bio dès que c’est possible. Mais je suis une bonne vivante et 
j’adore boire un verre de vin et m’offrir un festin de temps en temps. 
En tournage, c’est n’importe quoi, on mange tout le temps ! J’ai la 
chance d’avoir une bonne constitution : je me fais plaisir sans prendre 
un gramme. 

 Pour un événement, je fais l’effort de me 
maquiller. J’achète mon make-up chez RMS Beauty (3), une marque 
bio qui me fait un teint ultralumineux. Je mets l’accent sur mes sourcils 
avec le Crayon Cappuccino de Sisley. Je termine par une pointe de 
Mascara noir Dr Hauschka (1), et je colore mes lèvres avec les gros 
crayons Phyto-Lip Twist Sisley (5). C’est Angloma, leur make-up artist, 
qui me les a fait découvrir aux Arcs et j’en suis devenue accro. J’aime 
aussi vernir mes ongles avec des couleurs qui claquent, framboise, 
orange, etc. Quand je tourne, je termine toujours la journée par un 
massage. J’ai une fi lle géniale qui vient chez moi, c’est ma façon de 
décompresser physiquement et mentalement. Je vais également chez 
l’ostéopathe tous les dix jours, c’est pour moi une hygiène de vie.

 Le démaquillage est une étape primordiale et souvent 
je me nettoie le visage deux fois de suite, avec le Démaquillant Fantô-
mette de Douces Angevines ou le Lait Démaquillant Physiologique de 
La Roche-Posay. Même rituel soin que le matin et je termine par une 
tisane de chez Kusmi Tea (2) ou Lov Organic avant de… sombrer. 

PROPOS RECUEILLIS PAR BÉATRICE THIVEND-GRIGNOLA

Adepte des produits bio 

Odile Vuillemin a ses chouchous. Make-up, 

soins cheveux, visage ou corps sont 

méticuleusement choisis parmi les marques 

les plus pointues de la planète cosméto.
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LE SOIN 
QUI SE DÉCLINE AU FÉMININ
À l’adolescence, lorsqu’on découvre sa féminité, l’hygiène 
intime prend une nouvelle importance. Notre intimité 
requiert alors toute notre attention lors de la toilette 
mais doit savoir se faire oublier le reste du temps… 
Grâce à un soin répondant vraiment à nos besoins.

L’intimité : un équilibre à préserver
La zone intime est particulièrement sensible. Cet écosystème très 
fragile peut être bouleversé par de nombreux facteurs : stress, variations 
hormonales (règles, grossesse), prise de médicaments, port de jeans 
serrés… Mais aussi par l’utilisation de savons trop agressifs pour 
sa peau délicate. C’est alors que surviennent irritations, infections, 
démangeaisons, ou odeurs désagréables… 
Pour protéger son jardin secret, il importe donc de choisir un soin d’hy-
giène intime adapté. 

SAUGELLA Dermoliquide : 
un soin quotidien naturellement protecteur
Pour préserver chaque jour notre équilibre intime, le soin lavant Saugella 
Dermoliquide a été créé. Sa formule aux extraits naturels de sauge, do-
tée de propriétés apaisantes et protectrices, répond aux besoins spé-
cifi ques des femmes en âge de procréer. D’une extrême douceur, elle 
convient aux peaux les plus sensibles.
Saugella Dermoliquide s’utilise chaque jour pour la toilette intime, comme 
un savon. Il nettoie parfaitement, nous apporte fraîcheur, confort et 
protection… Une sensation de bien-être précieuse pour avoir confi ance 
en soi en toutes circonstances.

Une effi cacité 
cliniquement prouvée

L’effi cacité du soin Saugella Dermoliquide 
a été prouvée sous contrôle gynécologique*.

Soin de référence de la marque Saugella, 
recommandé par les professionnels de santé, 

son utilisation quotidienne, chez la femme 
en âge de procréer, contribue à l’équilibre 

de la zone intime et à la normalisation 
des sécrétions vaginales. 

Bon à savoir : 
il a été démontré 

qu’une bonne hygiène 
intime favorise 

une vie sexuelle 
de qualité.

Saugella Dermoliquide

Saugella accompagne chaque femme, au cœur de son intimité et tout au 
long de sa vie, grâce à une large gamme de soins dédiés à toutes les étapes 
de la féminité. Les formules sont élaborées à partir d’extraits naturels de 
plantes, sélectionnées pour la richesse de leurs vertus et reconnues pour 
leur effi cacité par les médecins généralistes, les gynécologues et les sages 
femmes.

SAUGELLA : aux côtés des femmes, 
à chaque étape, au quotidien 

*  Guaschino S, Benvenuti C ; Sophy study group. SOPHY Project : an observational study of vaginal pH, lifestyle 
and correct intimate hygiene in women of différents ages and in different physiopathological conditions. Part II. 
Minerva Ginecol. 2008 ; 60 (5) : 353-62

SANS PARABEN  SANS PHTALATE SANS SAVON
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*  Guaschino S, Benvenuti C ; Sophy study group. SOPHY Project : an observational study of vaginal pH, lifestyle 
and correct intimate hygiene in women of différents ages and in different physiopathological conditions. Part II. 

Émulsion Lingettes
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BEST OF

 ALERTE MAKE-UP ! 

herself.

RITUEL GOLDEN GIRL.

Huile Progieuse Or.
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maniaGLITTER

Lift, Sublimage,

Eau d’Hadrien,

Baume 

Splendide Mains.

LA BONNE 
IDÉE

au d’Hadrien,

Baume

plendide Mains.

A BONNE
IDÉE

BEAUTÉ
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mes env ies  de beauté  sur  marionnaud.com

LAISSEZ-VOUS ENIVRER PAR
NOTRE SÉLECTION DE PARFUMS À 29€
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VOYAGE

   Tout  schuss à 
MÉRIBEL

Elle a le chic des grandes stations et le charme des villages 
savoyards. Méribel, c’est la promesse d’escapades immaculées, 

de descentes poudrées et de découvertes enneigées. 
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S

’il ne fallait qu’un 
mot pour décrire 
Méribel, ce serait 
élégance. Elégance 
d’un site tout d’abord. 

Campée sur un plateau dominant la vallée 
des Allues, la station est blottie au cœur du 
plus grand domaine skiable du monde. Les 
Trois-Vallées, 600 km de pistes, 210 remon-
tées mécaniques, 15 sommets culminants à 
plus de 2 500 mètres, 6 glaciers et un ensemble 
de hameaux réunis au 
cœur de la poudreuse : 
Méribel-Les-Allues, 
Méribel-Village, Méribel 
Centre, Méribel-Les-
Hauts, Méribel-Mottaret.

Elégance ensuite d’une 
architecture. Lorsque dans 
les années trente le major 
écossais Peter Lindsay 
découvre ce petit village  
de montagne, son coup de 
cœur est immédiat. Son 
ambition consiste alors à 
aménager un site qui ne 
défi gure pas cette nature 
unique. Il confi e à deux 
architectes la mission de 
construire – à flanc de 
montagne – des chalets 
dans la plus pure tradition 
savoyarde. Soubassements 
en pierre du pays, bardeaux de bois blond, toits à deux pans couverts 
de lauzes, balcons ensoleillés… le tout dans un écrin préservé de forêts 
et de cimes enneigées. Loin des stations envahies de béton, Méribel 
affi che très tôt ses ambitions et se dote d’une âme. Une âme qui, 
aujourd’hui encore, fait toute la différence et lui confère le statut de 
station chic et authentique par excellence. 

Une « vraie » carte postale devenue une référence pour tous les 
fondus de glisse mais pas seulement. Si les amateurs de descentes trou-
veront ici des pistes de toutes les couleurs reliées à Val-Thorens, les 
Ménuires et Courchevel, les sportifs en quête d’activités plus ludiques 
ou à sensations s’amuseront à dropper dans le pipe d’un snowpark de 
renommée internationale, découvriront les deux nouvelles pistes de ski 
de randonnée ou s’initieront au télémark avec Chris et Phil Lau, cham-
pions du monde de la discipline. Les autres, ceux qui envisagent la 
montagne comme un art de vivre, céderont au plaisir de faire de la luge 
ou du ski de nuit, partiront à la recherche du Dragon de l’Altaï sur une 
piste ludique fraîchement tracée. A moins qu’ils ne préfèrent admirer 

OFFREZ-VOUS 

LE PLUS GRAND 

DOMAINE 

SKIABLE DU 

MONDE 

les superbes panoramas offerts par la station, comme celui du mont 
Vallon sur le massif de la Vanoise ou encore assister à l’une des nombreuses 
compétitions organisées par celle qui fut station olympique en 1992. 

Autre option, se laisser aller au plaisir de se balader dans les rues de 
Méribel. Là encore, l’élégance est une signature. Ici, chaque boutique 
a soigné sa décoration, les meilleurs restaurants régalent de spécialités 
parfumées au safran, fenouil ou anis et les hôtels se font écrin de 
douceur, de design et d’authenticité. Un exemple, Le Kaïla. Seul 
établissement 5* de la station, il symbolise tout le raffi nement de 
Méribel. Du bois, des balcons ajourés, des teintes taupe, ivoire et 
chocolat, des mailles douces, un feu de cheminée… On y séjourne en 
amoureux ou en famille, le temps d’une escale d’exception. Juste pour 
le plaisir de profi ter des pistes en accès direct, d’une piscine bleu lagon 
lumineuse cerclée de baies vitrées, d’un bar pimenté de quelques airs 
de piano et du restaurant L’Ekrin, où l’on dîne auréolé de velours noir 
et de notes dorées. Le point d’orgue d’un séjour au sommet. !

VALÉRIE FERRER➸
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Pause détente, pause 

gourmande. Le Kaïla 

est l’adresse où l’on vient 

profi ter d’un pur moment 

de plaisir. Au spa Nuxe 

mais aussi à L’Ekrin, son 

restaurant étoilé. Derrière 

les fourneaux, Laurent 

Azoulay met en scène 

une cuisine inventive, 

délicate et inspirée.

GUIDE 
PRATIQUE
DORMIR

Le Kaïla 

L’Ekrin. 

SE RÉGALER

Le Cèpe

Le Plantin

SHOPPING

Farto

Scandi

RENSEIGNEMENTS

MÉRIBEL OU 

L’ART DE VIVRE À 

LA MONTAGNE

Station chic et de charme, Méribel 

n’a pas cédé au chant du béton et a su 

conserver une architecture où le bois 

prédomine. Le Kaïla en est la parfaite 

illustration. Hôtel 5*, il incarne, toute 

l’élégance de cette perle savoyarde. 

Loger au pied des pistes, le rêve de tout skieur…
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La presse écrite s’engage pour le recyclage
des papiers avec Ecofolio.

Tous les papiers se recyclent, 
alors trions-les tous.

C’est tellement 
simple que même 

un homme 
peut le faire.
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Dans les produits qui 
fl eurent bon la saison et les fêtes, 
il y a la châtaigne. Simplement 
grillée, en purée ou en crème, 

c’est un régal.
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PA R M E N T I E R  D E  C A N A R D  C O N F I T  A U X  C H ÂTA I G N E S

Mettre les cuisses de canard dans un plat à four, les cuire 10 mn à 150 °C (th. 5).
Cuire les marrons et le céleri à la vapeur 20 mn, les passer au moulin à légumes,

 les détendre avec le lait et le beurre jusqu’à obtention d’une purée compacte. 
Réserver au chaud. Faire légèrement dorer les échalotes et l’oignon ciselés dans 

80 g de graisse de canard. Ajouter la chair avec la peau de canard effi lochée, 
quelques feuilles d’estragon et le clou de girofl e, laisser cuire à feu doux 10 mn. 

Monter les parmentiers à l’aide d’un cercle d’environ 15 cm de diamètre. 
Superposer une couche de purée, une de canard et une dernière de purée. 

Réserver au chaud. Décorer de feuilles et branchettes d’herbes aromatiques 
avant de servir.

FACILE
!

! !

!

! !

! !

! !
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Paris

Pas de trou… que du goût !
www.gruyere.com

Barcelone

New York

Partout dans le monde on aime son goût unique.

Les Fromages de Suisse.
www.fromagesdesuisse.fr

P o u r  v o t r e  s a n t é ,  é v i t e z  d e  m a n g e r  t r o p  g r a s ,  t r o p  s u c r é ,  t r o p  s a l é .
w w w . m a n g e r b o u g e r . f r

Suisse. Naturellement.
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CUISINECUISINE

M A R R O N S  G L AC É S

Amener à ébullition l’eau dans une casserole avec le sucre et la vanille fendue en 
deux. Y plonger les châtaignes, compter 3 mn de cuisson dès reprise de l’ébullition.

Eteindre le feu et laisser reposer dans la casserole 24 h. Retirer les 
châtaignes, ramener le sirop à ébullition, y replonger les châtaignes, compter 3 mn 
dès reprise de l’ébullition. Renouveler l’opération le troisième jour. 

Mettre les châtaignes et le sirop de cuisson dans un récipient à couvercle, laisser 
confi re deux jours au réfrigérateur. 

Sortir les châtaignes du sirop et les poser sur du papier sulfurisé, 
les laisser sécher à l’air libre. Garder le sirop pour parfumer le fromage blanc 
au moment de servir avec les marrons glacés.

DÉLICAT
!

!

! !

! !
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Champagne Diamant, créé en Champagne   
et dégusté dans le monde.

L’A B U S D’A LCO O L E S T D A N G E R E U X P O U R L A S A N T É,  À CO N S O M M E R AV E C M O D É R AT I O N
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Ecrivaine à succès, auteure de Pétronille, 

une ode aux bulles, Amélie Nothomb 

a été célébrée par les Trophées du 

Champagne. Bien entendu, elle a fêté 

l’événement avec sa boisson préférée. 

« Je suis folle de joie ! Ce titre me procure 

un plaisir considérable. Je n’aurai jamais 

le prix Goncourt, mais ce n’est pas grave 

puisque me voici Champenoise 

de l’année. J’aime le champagne. 

Plus encore, je l’idolâtre ! Il est un art de 

vivre. Il accompagne toutes les façons 

d’être heureux. C’est comme ouvrir une 

porte. Accéder à un autre monde. Une jouissance sans 

égale. Je n’ai jamais éprouvé la même chose avec aucune 

autre forme de plaisir. J’aime le chocolat, mais il ne me 

procure pas cette sorte de transe. Pour moi qui fais 

beaucoup de séances de dédicaces, j’apprécie que l’on 

sache tout de suite ce qu’il faut me servir. Je l’ai expérimenté 

un grand nombre de fois : dans des circonstances où il faut 

subir des mondanités, le champagne arrive et tout à coup, 

tout est merveilleux. Pour ma part, j’aime commencer 

une dégustation lorsque le soleil 

décline, et totalement à jeun. Et puis, 

le champagne est la boisson de l’amour. 

Beaucoup de mes lecteurs se sont mis 

à cet art de vivre grâce à moi. J’adore 

l’idée que parmi eux, de nombreux 

amoureux pratiquent le même culte. 

Il y a des champagnes qui s’y prêtent 

particulièrement. Certains sont plu s 

directement festifs, d’autres plus 

ascétiques. Mais je n’en connais aucun 

qui soit triste. De tous les vins, il est 

celui qui crée le plus de joie, que 

celle-ci soit mystique ou plus simple, plus “terrestre”. Je suis 

tout à fait d’accord avec Coco Chanel quand elle dit : 

“Je bois du champagne dans deux circonstances de la vie : 

quand je suis amoureuse et quand je ne le suis pas.” 

Et d’accord aussi avec Churchill qui déclare : “J’ai toujours 

une bouteille de champagne avec moi. En cas de victoire, 

je le mérite. En cas de défaite, j’en ai besoin.”

PROPOS RECUEILLIS PAR FRANCK LECLERC 
POUR BULLES ET MILLÉSIMES.

“J’IDOLÂTRE LE CHAMPAGNE, 
IL ME MET EN TRANSE”

Amélie Nothomb a été promue 

Champenoise de l’année 2015.

SPÉCIAL CHAMPAGNE

RÉGIE VINS : C'PAGES : DANIEL BENHARROS ASSISTÉ DE SABRINA SAADA-DAYON. 
COORDINATION : ISABELLE DE PEUFEILHOUX. DOSSIER RÉALISÉ PAR JEAN-FRANCOIS CHAIGNEAU, 

PAOLA SIRIACO, ALAIN SARRAUTE, BERNARD JOO, FRÉDÉRIC DURAND-BAZIN.
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V

Enfant, elle aimait l’alignement 
impeccable des vignes et leurs 
 variations selon les saisons. Mais 
aussi l’activité autour du pressoir 
au moment des vendanges, la 
fi èvre qui s’emparait alors du châ-
teau de la Marquetterie. « Il avait 
l’air de sortir d’un conte de fées », 
raconte Vitalie Taittinger. « Le 
champagne, c’était le métier de 
papa. Jusqu’à ce que le groupe 
Taittinger, comprenant aussi 
 hôtels, restaurants, parfums, cris-
tallerie, ait été contraint de 
vendre. Un crève-cœur que papa 
n’a pas accepté, surtout pour le 
champagne. Moi, j’avais la fi bre 
artistique. Ma mère était violon-
celliste, il y avait toujours des 
musiciens à la maison. On habi tait 
Reims, les invités logeaient chez 
nous… Je voulais plutôt être 
peintre. J’ai suivi un cycle de 
quatre années d’études à Lyon : 
dessin, aquarelle, pastel, plâtre… 
j’ai appris toutes les techniques. 
J’ai choisi l’illustration. » Mais en 
2006, quand son père réussit à 
récupérer Taittinger Champagne, 
ce fl euron du bien-vivre à la fran-
çaise, elle range ses pinceaux et 
revient à la maison, désormais 

inspirée par une trinité familiale. 
Les rôles sont  répartis : à Pierre-
Emmanuel, le père, celui de clef 
de voûte, comme celle qui soutient 
la nef des cathédrales ; à Clovis, 
le fi ls, la force de vente ; et à Vita-
lie, l’image, la séduction et le 
charme. Elle est l’égérie de la 
maison. Elle incarne la grâce de 
Taittinger, l’âme tendre, femme 
liane partout exposée, en photo 

dans les maga zines, les pubs ou 
les affi ches, telle une  star du grand 
écran. C’est la loi du marketing. 
Un sacrifi ce ? « J’ai beaucoup 
moins de temps qu’avant. On 
bouge beaucoup. Finalement, on 
peint aussi avec ses yeux, en voya-
geant. On regarde et on imprime 
dans son esprit de véritables 
 tableaux… Mais je n’ai pas de 
regrets. Je ne fais pas les choses 
par devoir. Le jour où ce sera sans 
envie, j’arrêterai. J’en suis loin. 
Le champagne, il n’y a pas de 
plus grande joie de vivre. »  !
JEAN-FRANÇOIS CHAIGNEAU

V I T A L I E  T A I T T I N G E R

“JE RÊVAIS 

D’ÊTRE PEINTRE”

Avant d’incarner 

l'image des champagnes 

familiaux, Vitalie Taittinger, 

douée pour la peinture et le 

dessin, a été illustratrice 

dans la presse.

Elles avaient choisi un tout autre 
parcours, loin des vignes. La vie leur 

a forgé un destin en Champagne. 
Portrait de cinq femmes hors norme.

Des grandes dames  du vignoble

italie Taittinger s’était préparée à une carrière artistique, 
Evelyne Boizel se passionnait pour l’archéologie et Anne 
Malassagne (maison Lenoble) entamait une aventure profes-
sionnelle chez L’Oréal. Carol Duval-Leroy s’imaginait bien 

couler des jours paisibles de mère de famille. Et Julie Campos ( Nicolas 
Feuillatte) commence par être traductrice avant d’être saisie par la 
passion du vin. En champagne, on ne naît pas vigneronne, on le devient.  

SPÉCIAL CHAMPAGNE
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SPÉCIAL CHAMPAGNE

Passionnée d’archéologie, 

Evelyne Boizel voulait en faire 

son métier. Elle avait choisi 
plus précisément l’archéologie 

mérovingienne des VIe et 
VIIe siècles, pour ne pas avoir 

à courir les chantiers de fouilles 
à l’autre bout du monde. 

Elle voulait aussi réussir une 
vie de famille. Jeune stagiaire, 
elle avait déjà usé de la brosse 
et de la truelle sur les chantiers 

et adorait ça. Mais, après 
quatre années d’études, sa vie 
prit une tout autre direction. 

La mort, à quelques mois 
d’intervalle, du père et du fi ls, 

dans le désordre. C’est déjà 
un grand bouleversement 

quand l’héritier désigné meurt 
avant son père. Dans le temps 

de tristesse et de deuil qui 
s’ensuit, Evelyne n’imagine pas 

reprendre la direction de la 
maison. Christophe, son mari, 

diplômé de Supélec, assure 
l’intérim. C’est lui qui fi nit par 
la convaincre. Elle ne s’en croit 

pas capable, mais n’a pas 
le choix. On a le sens du devoir 

dans les dynasties. Car les 
Boizel en sont une : Evelyne est 

la cinquième du nom depuis 
cent quatre-vingts ans. « Quand 

tout va bien, une telle charge 
est lourde à porter, dit-elle, 
mais quand ça va mal, c’est 
écrasant. » A peine le temps 

de réaliser qu’elle a l’amour 
du champagne chevillé à l’âme, 

qu’un premier cataclysme 
s’annonce : 1974 voit éclater 
la crise du pétrole. Puis, tout 

s’enchaîne : la décennie quatre-
vingt qui aligne trois petites 

récoltes, le prix du raisin 
qui augmente de 30 % dans 
les années quatre-vingt-dix, 

les ventes qui s’effondrent avec 
la guerre du Golfe, les taux 
d’intérêts qui s’envolent… 

Evelyne refuse d’être la 
génération qui renonce. Elle 

choisit l’alliance avec un groupe 
qui se constitue à l’initiative de 
Bruno Paillard, lequel s’engage 
à respecter l’identité de son vin, 

la gestion et la commercia-
lisation. C’était il y a vingt ans. 

Aujourd’hui, le groupe 
Lanson-BCC, le deuxième 

de la Champagne, affi che sa 
bonne santé. Evelyne Boizel 
a sauvé la maison familiale 

et préservé son indépendance 
avec une participation à hauteur 

de 17 % sur l’ensemble 
du groupe. Autre succès, 
la création de ses cuvées 

spéciales, Joyau de France 
en blanc et rosé, une Cuvée 

Sous Bois et un Blanc de Noirs 
issu de pinot noir 100 % tout 
en harmonie, fi nesse, profon-
deur et gourmandise. Mais 

il y a surtout la fi erté de voir ses 
fi ls, Florent et Lionel, s’atta-
cher à la maison. « Je ne les 
ai pas forcés, affi rme-t-elle. 

Ils ont choisi de venir. Ils sont 
la sixième génération. » !

 J.-F. CHAIGNEAU

Elle est de la trempe des 

grandes dames de la Cham-

pagne. Les célèbres veuves 
Clicquot, Pommery, Lanson, 
Bollinger, Laurent-Perrier… 

toutes celles dont la disparition 
prématurée de l’époux a forgé 
le destin. De même pour Carol 
Duval-Leroy. « Carol  sans “e” 

à la fi n pour faire plus viril, 
précise-t-elle, comme si 

l’autorité devait principalement 
se conjuguer au masculin ! 

Mes parents auraient préféré 
un garçon… » Tout avait 
commencé par une belle 

histoire d’amour, une première 
rencontre avec Jean-Charles, 

elle a quinze ans, lui dix-huit. Il 
est le fi ls unique de Roger 

Duval, propriétaire d’une belle 
maison de champagne plus que 
centenaire. Un jour, il prendra 

la suite. D’abord, la vie les 
embarque chacun de son côté. 

Carol, née à Bruxelles d’un 
père fl amand, industriel, 

et d’une mère wallonne, étudie 
les sciences économiques. 

Elle travaille un temps dans 
l’immobilier, avant d’opter 
pour le temps de l’indépen-
dance et de la découverte, 

à Ibiza, puis à Pointe-Noire, 
au Congo. Quand elle retrouve 
Jean-Charles quelques années 

plus tard, le coup de foudre 
reprend là où l’adolescence 

l’avait laissé. Mariage, 
dix années de bonheur et trois 

garçons. Jean-Charles a déjà un 
fi ls né d’une union précédente. 

Puis, vient le temps du 
 malheur. Jean-Charles est 

atteint d’un cancer incurable. 

Sur son lit de mort, il lui fait 
promettre de prendre la suite 
au nom de ses enfants, de la 
lignée, de la maison. « Je ne 

m’en sentais pas capable, 
confi e-t-elle… Il insiste, me 

rassure, m’explique… » 
Dévastée par le chagrin, Carol 

prend le destin de la lignée 
à « bras le cœur », se révélant 
un chef d’entreprise hors pair. 
Elle récupère d’abord le nom 
de Leroy, associé originel de 
l’entreprise, qu’elle accole 
à celui de Duval. « Duval-
Leroy » semble prendre un 

petit air de légitime noblesse. 
Vingt-cinq ans plus tard, 

tout est devenu plus grand, 
plus moderne, plus rationnel. 
De 2,5 millions de bouteilles, 

la production est passée 
à 5 millions, et Carol se fl atte 

aujourd'hui d’avoir rendu 

le champagne aux femmes. 
« Ce qui est, affi rme-t-elle, sa 
fi nalité naturelle. Le cham-
pagne, c’est élégant, raffi né, 
aérien… » A l’image de la 

cuvée Femme de Champagne 
qu’elle a créée. Du fruit, 

des fl eurs, de la grâce et du 
caractère. Ses trois garçons, 
Julien, trente ans, Charles, 

vingt-huit ans, et Louis, 
vingt-six ans, l’entourent 

désormais. Tous sont revenus 
à la maison. Carole a tenu 

son serment. ! J.-F. C.

ELLE ARPENTAIT 

LES SITES 

ARCHÉOLOGIQUES

L’INDÉPENDANCE 
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Elle se révèle en chef de 

guerre et sauve la maison 

familiale. Anne Malassagne 
n’avait jamais imaginé prendre 
la tête de Lenoble. Sa vie, elle 
l’avait déjà engagée ailleurs, 
chez L’Oréal, où sa carrière 
semblait toute tracée. Après 
tout, le champagne était une 
activité de routine à laquelle 
son père, médecin et proprié-
taire d’une clinique, accordait 
très peu de son temps. Quant 
à son frère aîné, chirurgien, 
il se passionnait plutôt pour 

les greffes du foie. Puis il y eut 
les diffi ciles années quatre-

vingt-dix. Surtout 1993 : tout est 
désastreux : la récolte, la 
vendange, le marché… 

Beaucoup de petites maisons 
tombèrent dans l’escarcelle 

de grands groupes. « Mon père 
avait lui aussi décidé de vendre. 
Je ne sais pas ce qui m’a pris… 

Je ne connaissais rien à la 
viticulture, mais je devais tenter 
quelque chose. » Anne démis-

sionne de chez L’Oréal avec 
un objectif : le sauvetage du 

patrimoine familial. Son 
approche est digne d’un général 

en campagne : état des lieux 
puis défi nition d’une stratégie. 
Les grandes marques rafl ent 

tout : 80 % de la production 
maison est vendue sous 

une autre étiquette. Commer-
cialement, c’est la ruine et la 
disparition programmée du 

nom. Heureusement, ses atouts 
ne sont pas négligeables avec 

18 hectares de vigne en 
propriété sur un grand terroir, 

principalement à Chouilly. 
Elle décide alors de produire 

en petite quantité à partir 
de son terroir, de valoriser le 

vignoble, l’étiquette également, 
et de rester à une échelle 

familiale. « Produire du bon 
raisin pour faire un bon 

champagne », tel est le leitmotiv 
maison. Son frère cadet, 

Antoine, la rejoint peu après. 
Lenoble redevient une affaire 

de famille. A lui, la vinifi cation, 
à elle, la gestion et la commu-

nication. Vingt-deux ans 
plus tard, avec neuf cuvées et 

une production de niche 
« petite production, grand 

terroir » qui ne dépasse 
pas 350 000 bouteilles, le 
champagne AR Lenoble 

s’est hissé au niveau des plus 
grands. Toutes ses cuvées 

sont issues d’une viticulture 
raisonnée. La maison est très 
engagée dans ce combat pour 

l’environnement, bien qu’il soit 
né d’un coup de folie. Celui 
d’une jeune femme qui n’y 

connaissait rien, mais ne voulait 
pas voir  sa maison brûler. !  

J.-F. CHAIGNEAU

Une Anglaise dans les vignes. 

Elle est née dans le Yorkshire, 
c’est dire si Julie Campos avait 

peu de chances de faire carrière 
dans le champagne. On n’en 

voyait jamais sur la table 
familiale. La jeune femme 

se destinait au professorat. Sa 
spécialité : les lettres françaises. 

Puis, il y eut la découverte 
du vin. Pas le coup de foudre, 

mais une passion lente, 
insistante, et surtout l’accès 
à un univers vaste comme 

la civilisation. Faute de pouvoir 
s’offrir des grands crus, elle 
décide que la seule façon de 

s’en approcher est de travailler 
dans le vin. Elle passe sa thèse 
sur Emile Zola, et quand son 

université lui propose une 
année de formation en France, 
elle suggère Dijon ou Bordeaux. 

Ce sera Dijon. La voilà au 
cœur des grands bourgognes. 

Elle donne des cours de langue 
à des vignerons, traduit 

des brochures, des étiquettes, 
et se fait payer en liquide, 

de bonnes et belles bouteilles. 
Elle sait dès lors que son avenir 
se trouve en France. Elle passe 
quinze ans à Chablis, s’illustre 

comme directrice générale 
de la maison Moreau, puis 
bouge pour les onze années 

suivantes au nord de la vallée 
du Rhône, occupant le même 

poste à la Cave de Tain. Elle est 
taillée pour les responsabilités : 

on lui propose la direction 

commerciale chez Nicolas 
Feuillatte. « La décision fait le 

destin, et non l’inverse… J’ai dit 
oui dans l’instant. Le cham-
pagne, ce rêve inaccessible, 

allait devenir ma troisième vie 
professionnelle. C’était en 

2011. » Quatre ans plus tard, 
la « petite Anglaise » débar-

quée naguère sur le continent 
avec l’idée fi xe de travailler 

dans le vin, prenait la tête du 
Centre Vinicole – Champagne 
Nicolas Feuillatte, qui regroupe 

82 coopératives et 
5 000 viticulteurs de la région. 

Production actuelle : 11 millions 
de bouteilles. « Le temps 

compte beaucoup en Cham-
pagne. Des gens nous ont 

précédés. Je veux entrer dans 
l’histoire de cette aventure 

humaine. Apporter ma pierre 
à l’édifi ce. J’ai eu de la chance, 
reconnaît-elle. Le champagne 

est l’aboutissement de ma 
carrière. » Elle vient d’être 

nommée conseillère du 
commerce extérieur par le 

ministère des Affaires étran-
gères, autant dire ambassadrice. 

Son visage radieux offre 
l’image d’une entente cordiale 

retrouvée entre la France 
et l’Angleterre. !  J.-F. C.

A N N E 
M A L A S S A G N E

J U L I E  C A M P O S“
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MAGICIENS  DE LA BULLE

Les chefs de cave façonnent leur nectar 
avec science, art et patience. Notre galerie de portraits.
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LEUR ART 

DE LA COMPOSITION 

SUSCITE FIERTÉ 

ET HUMILITÉ

➸

éritiers d’un savoir-faire qui se transmet de 
chef de cave en chef de cave, les artisans de 
la bulle œuvrent dès la vigne, jusqu’à devenir 
les ambassadeurs de leurs cuvées à travers le 

monde. La plus diffi cile à élaborer reste le brut sans année (BSA), 
symbole du style de la maison dont le goût doit être constant. Ce travail 
d’orfèvre intervient au moment de l’assemblage : une composition 
éminemment complexe, délicate, irréversible, impliquant précision, 
passion, intuition, mémoire sensorielle…  

En 1985, la première vendange de Dominique Demarville cristallise 

son choix de devenir œnologue. En 2005, il rejoint la maison Veuve 
Clicquot Ponsardin et son chef de cave Jacques Peters, auquel il suc-
cédera en 2008. Le voilà responsable de l’achat des raisins, garant de 
la constance du style du Brut Carte Jaune et de la dominante pinot 
noir dans les cuvées, amenant puissance, richesse et élégance. « Ma 
première Grande Dame, élaborée en 2008, ne sortira qu’en 2017 ! » 
Pour l’heure, c’est la Grande Dame 2006, en 
rosé (220 €) et en blanc (115 €), qui est d’ac-
tualité. « Le vin le plus féminin de la maison, 
tout en élégance et en fi nesse. » 

Beaucoup de franchise, jusque dans la couleur, 

étincelante et vive, telle est la conception du 

champagne selon Régis Camus. Chez Piper-
Heidsieck depuis 1994, il devient chef de cave en 2002. Un millésime 
à marquer d’une pierre blanche, puisqu’il constitue la base de sa pre-
mière Cuvée Brut tandis que l’année suivante, il opte pour un temps 
prolongé de maturation en cave. Elu huit fois « Sparkling Winemaker 
of the Year » par le prestigieux International Wine Challenge entre 

2004 et 2013, il ne se repose pas pour autant sur ses lauriers et continue 
d’imaginer de nouvelles cuvées. La dernière en date, la Cuvée Brut 
Essentiel (env. 34 €), est une  expression ultime de la Cuvée Brut, au 
dosage réduit à 7 g/l.

Au départ, Frédéric Panaïotis ne s’intéresse pas particu lièrement à 

sa Champagne natale. La révélation viendra d’un Richebourg 1976, 
goûté en 1985 en Bourgogne, tandis que, la même année, avec son 
école d’agronomie, il découvre sa région. « Ce n’est pas uniquement 
le produit champagne qui m’a séduit, mais les gens passionnés, inves-
tis, ce mélange de fi erté et d’humilité. Chaque millésime est différent 
et il faut se  remettre en cause en permanence. Nous sommes à la 
merci de la nature qui nous joue des tours. Cela oblige à la modestie. » 
Chef de cave de Ruinart depuis 2007, il résume le style de la maison à 
une « fraîcheur aromatique », tout en privilégiant « l’élégance du 
chardonnay » et en recherchant « le côté charnu, gourmand d’un 
champagne à la fois sophistiqué et accessible ». La cuvée « R » de 

Ruinart 2009 (env. 63,50 €) vient de sortir, 
 réservée au marché français. Un joli millésime 
plein, très charnu, juteux, croquant.

Dominique Petit naît à Verzy en 1954, au sein 

d’une famille de viticulteurs de longue date 

(quatre générations). Depuis sa plus tendre 
enfance, il sait ce qu’il veut être : œnologue. 

Il atteint son but à l’âge de vingt-trois ans, entre chez Krug où il reste-
ra deux décennies, puis intègre la maison Pol Roger en mars 1999 et 
est nommé chef de cave en décembre suivant. Amateur de chasse, il se 
classe 13e au championnat du monde de tir à l’arme  ancienne en 2006, 
ce qui ne l’empêche pas d’être à l’origine des cuvées Pure et Rich. 

H

R É G I S  C A M U S
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En cette fi n 2015, la maison place sur le devant de la scène la cuvée 
Brut Vintage 2006 (58 €), disponible depuis octobre.

D’aussi loin qu’il se souvienne, Dominique Pichart, natif d’Avize 

– grand cru de la Côte des Blancs –, a eu le vin pour unique passion. 

Depuis 1982 aux côtés de Paul-François Vranken en qualité de chef 
de cave, il considère toutes ces années passées au cœur de la maison 
Vranken comme l’accomplissement de sa passion. Cuvée féminine, 
légère, élégante, issue d’une technique d’extraction très qualitative, 
Demoiselle E. O. Tête de Cuvée (env. 35 €) est sa dernière-née.

Issu d’une lignée de vignerons, né en Champagne à Aÿ, Cyril Brun 

oriente ses études vers l’œnologie. En 1999, il 
postule chez Veuve Clicquot… et Charles 
Heidsieck, « deux maisons iconiques selon 
moi, chacune dans son genre ». Il restera 
quinze ans au sein de la première, avant de 
rejoindre Charles Heidsieck en tant que chef 
de cave en mai dernier, suite au destin tragique de son prédécesseur. 
« Quelques projets me démangent, comme celui de faire revivre 
l’emblématique cuvée Charlie élaborée uniquement les grandes années. 
Il y a du génie dans ce vin. Avec la qualité exceptionnelle du millé-
sime 2015, je me dis que quand la nature est généreuse, il faut l’hono-
rer en faisant, peut-être, renaître  Charlie. On avisera en février-mars. » 

D O M I N I Q U E 
P I C H A R T

C Y R I L  B R U N

F R É D É R I C 
P A N A Ï O T I S

D O M I N I Q U E 
P E T I T

 »

En attendant, il décide de ne pas respecter 
l’ordre des choses et de commercialiser, avant 
le millésime 2005, le Rosé 2006 (env. 85 €), 
plus vineux et accessible à la dégustation.

Très tôt, le vin passionne Guillaume Roffi aen, originaire du Nord de 

la France. Dès 2002, son diplôme d’œnologue en poche, il réalise son 
stage de fi n d’études au Centre Viticole – Champagne Nicolas Feuillatte, 
puis intègre la maison Drappier où il restera douze ans. De retour chez 
Feuillatte en 2014 au poste de directeur œnologie et qualité, il fonde 
un comité d’œnologie créative comprenant cinq œnologues. 

POUR TOUS, 

C’EST L’ABOUTISSEMENT 

D’UNE PASSION

➸
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 Bénéfi ciant des raisins de 4 500 vignerons répartis sur l’ensemble 
de la région, la marque dispose d’une palette sans limites de terroirs, 
de crus et de raisins. Avec 13 grands crus, 33 premiers crus et 259 crus 
de l’appel lation, l’équipe œnologique a de quoi faire. En cette fi n 
d’année, l’accent est mis sur le Grand Blanc de Blancs 2006 (env. 36 €), 
ample et étoffé en bouche.

Originaire de Reims, Thierry Gasco prend plaisir dès l’enfance à suivre 

son père, chef de cave de Lanson. Depuis vingt-quatre ans, il donne 
libre cours à sa créativité chez Pommery. Avec 
quatre champagnes « de saison » à déguster de 
l’apéritif au dessert, et le premier quart nomade 
POP, qui bouscula les codes de la Champagne. 
Afi n de  magnifi er le terroir, il produit la Cuvée 
Les Clos Pompadour, issue du propre vignoble 
du domaine Pommery, à Reims. Et pour exprimer la quintessence de 
la maison dans la Cuvée Louise, dont le millésime 2002 (140 €) est en 
vente, il travaille sur la qualité optimum de raisins classés Grand Cru 
par  sélection parcellaire (env. 31 €). 

De racines champenoises, Hervé Deschamps rejoint la maison Perrier-

Jouët en 1983 en tant qu’œnologue. Il devient chef de cave en 1993. 

« Floral, élégant, ciselé, équilibré, harmonieux, basé sur le chardonnay », 
tel est le style Perrier-Jouët, selon son maître d’œuvre. « Le champagne, 
c’est très excitant car vous construisez l’ébauche d’un produit qui va 

mettre trois à six ans pour se révéler. » Le fl acon de la Cuvée Belle 
Epoque 2007 Small Discoveries by Mischer’Traxler (190 €) a été  dévoilé 
au public lors du London Design Festival en septembre dernier. 

Ingénieur agronome, œnologue, chef de cave chez Mum m depuis 2006, 

Didier Mariotti recrée ce qui existe depuis des décennies. 

Le style Mumm, c’est l’expression des pinots noirs. Fruits frais et juteux 
pour Cordon Rouge, fruits plus mûrs et fruits secs quand on monte en 
gamme (millésimés, Brut Sélection…). « J’avais envie de faire un 

travail sur le vieillissement et de garantir au 
consommateur un minimum de six ans de cave, 
car plus on fait vieillir un champagne, plus il 
aura de rondeur et de complexité. » D’où la 
toute nouvelle cuvée Edition Limitée 6 ans.

Michel Fauconnet désirait devenir paysan. Mais son stage chez 

Laurent-Perrier en 1973 déclenchera sa vocation. « Eduqué par  Bernard 
de Nonancourt et formé par Alain Terrier, j’ai eu envie d’en savoir 
beaucoup plus sur le champagne. » Après avoir franchi tous les éche-
lons, il est nommé chef de cave en 2004. « Le style Laurent-Perrier, 
c’est beaucoup d’élégance et de fraîcheur, des cuvées marquées par le 
chardonnay. En fonction de la qualité des vendanges, nous déterminons 
le nombre de cuvées qui seront élaborées, de trois à sept selon les 
années. En cette fi n d’année, la maison met en avant son iconique 
Cuvée Rosé (70 €). !

UNE CRÉATION DORT 

DES ANNÉES AVANT DE 

SE RÉVÉLER

D I D I E R 
M A R I O T T I

T H I E R R Y 
G A S C O

G U I L L A U M E 
R O F F I A E N

H E R V É 
D E S C H A M P S

M I C H E L 
F A U C O N N E T
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Les grands vignerons de champagne signent, 
années après années, des bouteilles prestigieuses, 

refl ets de leurs terroirs et de leurs millésimes, 
à des prix très raisonnables. A vous d’en profi ter. 

SOLERA (brut Premier Cru)
CHAMPAGNE R. POUILLON

Fabrice Pouillon a pris en 
main les destinées de la maison 
familiale, située sur les terroirs 
de Mareuil-sur-Ay, la patrie des 
beaux pinots noirs champenois. 
Sa cuvée Solera est composée 
uniquement de vins de réserve, 
rajeunis chaque année de 30 % 
d’un nouveau millésime. Cette 

bouteille contient les millésimes 
1997 à 2010. Un vin riche, 

gourmand, épicé, pour des plats 
aux accents exotiques et 

orientaux. 29 € (champagne-
pouillon.com).

ENTRE CIEL & TERRE 
(extra-brut) FRANÇOISE BEDEL

Françoise Bedel exploite 
ses 8,4 hectares de vignes 

en biodynamie. Femme de 
conviction, elle magnifi e le pinot 
meunier et élabore, à partir de 
ce cépage modeste, de grands 
vins de champagne. Sa cuvée 

Entre Ciel & Terre, aérienne et 
épicée, accompagnera un beau 

plateau de fruits de mer ou 
des poissons nobles à la crème. 

39 € (champagne-bedel.fr).

LES RACHAIS (extra-brut)
FRANCIS BOULARD

Ce tout jeune domaine, 
issu de la scission du domaine 
familial Raymond Boulard, 
est déjà une référence en 

champagne. Conduit intégrale-
ment en bio, il propose des vins 

francs et généreux. Comme 
cette cuvée Les Rachais, 

du nom de la parcelle dont 
sont issus les raisins. Dynamique 

et fruité. Environ 52 € 
(francis-boulard.com).

PRESTIGE BOLÉRO 2005 
(extra-brut) CHAMPAGNE FLEURY

C’est le premier domaine 
à s’être converti à la biodynamie, 

dès 1989. Il produit en 2012 
sa première cuvée sans soufre 
ajouté. La Boléro en contient 
très peu, pour laisser le fruit 

s’exprimer. Il en résulte 
un vin tendu, très fruité, doté 

d’une superbe matière et 
d’un crémeux incomparable. 
39 € (champagne-fl eury.fr).

TERROIRS (extra-brut)
CHAMPAGNE AGRAPART & FILS

Ce domaine de 11 hectares est 
situé sur les meilleurs terroirs 

(Avize, Oger, Cramant et Oiry, 
grands crus de la côte des 

Blancs). Les vins bénéfi cient 
d’un élevage long en fût. Ce qui 

leur confère un charnu et un 
croquant formidables, tel ce 

blanc de blancs (100 % chardon-
nay), d’une très grande droiture. 
Une valeur sûre. Environ 45 € 
(champagne-agrapart.com).

CUVÉE DES CAUDALIES 
(extra-brut blanc de blancs)
CHAMPAGNE DE SOUSA

Depuis trois générations, 
la famille de Sousa cisèle parmi 
les meilleurs vins de Champagne, 

entièrement en biodynamie. 
Elevée en fût de chêne, cette 

cuvée tire son nom de son 
incroyable longueur en bouche  

(la caudalie est une unité 
de mesure qui exprime la durée 

d’expression en bouche des 
arômes d’un vin, qui dure une 
seconde). Un nectar d’une très 
belle harmonie. Environ 50 € 
(champagnedesousa.com).

CUVÉE V. P. (extra-brut Grand Cru) 
EGLY-OURIET

Francis Egly est devenu,
en quelques années, une icône 
de Champagne. Ses vignes sont 

situées à Ambonnay, Bouzy 
et Verzenay, villages mythiques 
de la Marne. Ses vins sont à la 

fois vineux et précis, puissants et 
ciselés. Cette cuvée V. P. (pour 

vieillissement prolongé) a passé 
sept ans en cave. Elle est à 

la fois fruitée, miellée, ample et 
intense. 48 € (03 26 57 00 70).

LA MATINALE 2003 (brut nature)
CHAMPAGNE TARLANT

Benoît Tarlant (12e représen-
tant d’une famille de vignerons 
exerçant depuis 1687), aime les 

défi s, et ce 2003 en était un sacré. 
Il a vendangé sa parcelle entre 

6 heures et 11 heures pour garder 
des fruits frais, d’où le nom de la 
cuvée qui sent les fruits jaunes 

bien mûrs, l’abricot rôti, l’amande 
et le biscuit. Une superbe réussite. 

50 € (tarlant.com).

Belles
DOMINIQUE SILBERSTEIN. FRÉDÉRIC DURAND-BAZIN.à découvrircuvées
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u sein des plus prestigieuses maisons de 
champagne, huit grands chefs ont puisé la 
cuvée de leur choix, capable de sublimer un 
mets de fête à confectionner aisément chez 

soi. Ces hommes de goût, qui nous éblouissent par leur ingéniosité, 
leur cuisine raffi née de haute volée, complexe, souvent technique, se 
sont pliés au jeu de la simplicité consistant à nous livrer une recette 
ou une astuce culinaire de leur cru. Ces partitions gourmandes servies 
avec de beaux fl acons se dégusteront avec volupté. Règle de base à 
respecter : le vin et le plat doivent ne faire qu’un, le premier ne l’em-
portant pas sur le second et vice versa.

SPÉCIAL CHAMPAGNE

« Véritable quintessence de la 
maison, doté d’une superbe élé-
gance, riche et onctueux, Veuve 
Clicquot Vintage Blanc 2004 
(env. 52 €) est un champagne de 
fêtes gourmandes par excellence, 
assène le chef le plus étoilé au 
monde. Sa remarquable vinosité 
et sa puissance sont à couper le 
souffl e. Il escortera magnifi que-
ment un chapon rôti farci à la 
truffe noire. On ne fait pas la fête 
tous les jours ! Entre chair et 
peau, glissez délicatement 
quelques lamelles de truffe noire 
(d’où le nom de « demi-deuil » 
donné à la recette), puis pochez 

le chapon doucement 20 à 25 mn 
dans un bouillon de volaille à 
petits frémissements. La farce, 
salée et poivrée, sera composée 
de 50 g de lard et 150 g de foie 
gras cuit ou cru, 100 g de foies de 
volaille coupés en petits dés et 
10 g au moins de truffe hachée. 
Cette préparation très riche va 
parfumer la chair de la volaille. 
Dorez au four à 220 °C le chapon 
sur la cuisse, retournez-le sans le 
piquer. Quand il est bien coloré, 
mettez-le sur le dos et baisser 
à 170 °C. Comptez 1 h par kilo. 
Servez avec des marrons confi ts 
ou une purée de céleri. »

A

cœur
chefs

de grands 

Les coups de

J O Ë L  R O B U C H O N

La 

Grande Maison de 

Bernard Magrez, 
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DES PRODUITS D’EXCELLENCE 

ASSOCIÉS À DES VINS SUBLIMES

SPÉCIAL CHAMPAGNE

Etoilée pour La Scène, le restaurant de l’hôtel Prince de Galles, à Paris, 

Stéphanie Le Quellec a craqué pour le champagne Alexandra 2004 
Rosé de Laurent-Perrier (env. 350 €). « Une grande cuvée, créée pour 
Alexandra de Nonancourt, que seules les grandes années voient naître. 
Sa couleur rose ambré parsemée de bulles fi nes et persistantes me 
plaît tout particulièrement. Le nez fruité, dominé par des arômes 
confi ts et profonds, se poursuit par une bouche généreuse et opulente, 
empreinte de gourmandise, d’élégance et de fi nesse. Un vin tendu et 

S T É P H A N I E  L E  Q U E L L E C

G U Y  M A R T I N
Le chef et propriétaire du Grand Véfour, à Paris, a opté pour les 

coquilles Saint-Jacques. « C’est la pleine période et j’imagine 
volontiers les accompagner avec un Dom Ruinart 2004 (env. 168 €). 
Après un aller-retour à la poêle dans un peu d’huile d’olive bien 
chaude, vous les servirez nacrées. Auparavant, faites cuire dans 
du jus de pomme juste à couvert du céleri coupé en gros morceaux 
avec du gingembre. Gardez une partie de cette préparation et 
mixez le reste avec 2 à 3 carrés de chocolat noir à 72 % et une 
cuillère à café de cacao en poudre. Entre la fraîcheur du céleri 
et l’amertume du jus de cacao rehaussé par le gingembre, 
la vivacité et les notes minérales et iodées du champagne vont 
apporter un très bel équilibre au plat, à ses textures contrastées, 
moelleuses pour les saint-jacques, croquantes pour le céleri. »minéral qui se termine par une fi nale délicate inoubliable. Pour les 

fêtes, je le servirais sur un crabe royal épuré. Commandez le crustacé 
cru chez votre poissonnier et faites-le cuire sur des cristaux de sel 
pendant 8 mn dans une cocotte à couvert. Otez ensuite la carapace 
et assaisonnez-le tout simplement d’une vinaigrette à base d’huile 
d’olive, agrémentée de quelques grains de vanille de Tahiti, de citron 
caviar ou de citron vert et de salicorne. Dégustez ce plat délicat tiède. 
Sa pureté et sa fi nesse répondent à celles du champagne. 

Grand Véfour, 

La Scène, 

Prince de Galles. 

➸

D
O

M
IN

IQ
U

E
 S

IL
B

E
R

T
S

E
IN

O
L

IV
IE

R
 R

O
U

X

GALA.1175-168-173.indd   170-171 08/12/15   15:58



DES PRODUITS D’EXCELLENCE 

ASSOCIÉS À DES VINS SUBLIMES

SPÉCIAL CHAMPAGNE

Etoilée pour La Scène, le restaurant de l’hôtel Prince de Galles, à Paris, 

Stéphanie Le Quellec a craqué pour le champagne Alexandra 2004 
Rosé de Laurent-Perrier (env. 350 €). « Une grande cuvée, créée pour 
Alexandra de Nonancourt, que seules les grandes années voient naître. 
Sa couleur rose ambré parsemée de bulles fi nes et persistantes me 
plaît tout particulièrement. Le nez fruité, dominé par des arômes 
confi ts et profonds, se poursuit par une bouche généreuse et opulente, 
empreinte de gourmandise, d’élégance et de fi nesse. Un vin tendu et 

S T É P H A N I E  L E  Q U E L L E C

G U Y  M A R T I N
Le chef et propriétaire du Grand Véfour, à Paris, a opté pour les 

coquilles Saint-Jacques. « C’est la pleine période et j’imagine 
volontiers les accompagner avec un Dom Ruinart 2004 (env. 168 €). 
Après un aller-retour à la poêle dans un peu d’huile d’olive bien 
chaude, vous les servirez nacrées. Auparavant, faites cuire dans 
du jus de pomme juste à couvert du céleri coupé en gros morceaux 
avec du gingembre. Gardez une partie de cette préparation et 
mixez le reste avec 2 à 3 carrés de chocolat noir à 72 % et une 
cuillère à café de cacao en poudre. Entre la fraîcheur du céleri 
et l’amertume du jus de cacao rehaussé par le gingembre, 
la vivacité et les notes minérales et iodées du champagne vont 
apporter un très bel équilibre au plat, à ses textures contrastées, 
moelleuses pour les saint-jacques, croquantes pour le céleri. »minéral qui se termine par une fi nale délicate inoubliable. Pour les 

fêtes, je le servirais sur un crabe royal épuré. Commandez le crustacé 
cru chez votre poissonnier et faites-le cuire sur des cristaux de sel 
pendant 8 mn dans une cocotte à couvert. Otez ensuite la carapace 
et assaisonnez-le tout simplement d’une vinaigrette à base d’huile 
d’olive, agrémentée de quelques grains de vanille de Tahiti, de citron 
caviar ou de citron vert et de salicorne. Dégustez ce plat délicat tiède. 
Sa pureté et sa fi nesse répondent à celles du champagne. 

Grand Véfour, 

La Scène, 

Prince de Galles. 

➸

D
O

M
IN

IQ
U

E
 S

IL
B

E
R

T
S

E
IN

O
L

IV
IE

R
 R

O
U

X

GALA.1175-168-173.indd   170-171 08/12/15   15:58



172 173

SPÉCIAL CHAMPAGNE

Arnaud Lallement, trois étoiles pour L’Assiette Champenoise, à Tinqueux, 

a choisi la Cuvée Diamant Rosé (env. 54 €) signée Vranken. « Les 
notes épanouies de fruits noirs très mûrs et d’épices douces (réglisse, 
poivre) se prolongent longuement. L’équilibre du champagne, associé 
à un homard bleu et à des truffes 
noires, sera au rendez-vous grâce 
à l’onctuosité de la sauce crémeuse. 
Cuisez 4 homards dans l’eau 
bouillante. Faites revenir 10 écha-
lotes à l’huile d’olive, ajoutez 20 g 
de paprika, 1 bouteille de vin doux, 
faites  réduire. Ajoutez les têtes de 
 homard pour les colorer, puis ½ l 
de bouillon de homard, faites 
 réduire. Verser 1 kg de crème 
épaisse, laissez réduire à nouveau. 
Mixez la sauce, passez au chinois 
étamine et faites cuire dedans 
de très fi nes tranches de pommes 
de terre. Râpez de la truffe noire 
du Périgord et servez. » 

Un accord salé-sucré « poire et 

chèvre » pour escorter un Blanc 
de Blancs Barons de Rothschild 
(env. 59 €), c’est l’option de Fré-
déric Simonin, étoilé pour son 
restaurant parisien éponyme. 
« Pour la confiture, cuisez une 
poire doyenné du comice dans un 
sirop de sucre avec de la vanille de 
 Tahiti pendant 15 mn. Coupez-la 
en morceaux, mélangez à de la 
poire mixée. Chauffez du lait avec du miel de garrigue, ajoutez 18 jaunes 
d’œufs et cuisez comme une crème anglaise, que vous verserez sur du 
fromage de chèvre frais. Mixez, turbinez. Une pâte phyllo servira 
d’habillage, cuite avec du miel et des amandes. La crème glacée au 
chèvre frais et miel de garrigue épaule la texture pulpeuse de la poire. 
Les notes d’agrumes, la fraîcheur et la rondeur du 100 % chardonnay 
montent crescendo en bouche, sublimant avec légèreté ce dessert. » !

Alain Dutournier, doublement étoilé pour le Carré des Feuillants, 
à Paris, n’hésite pas : « Les mois en “bre” sont le moment idéal pour 
faire guerroyer le Brut Nature Blanc de Blancs 2002 (env. 60 €) de 
l’écurie Duval-Leroy et l’huître « mimosa » (en provenance des Parcs 
de l’Impératrice, affi née par son ami Joël Dupuch). Imaginez le  nectar 
nature, légèrement doré, issu d’un millésime d’exception, sans le 
moindre ajout de sucre. Vous êtes en présence d’un très grand char-
donnay, riche et pur à la fois. Afi n de le provoquer courtoisement, il 
suffi t d’en prélever quelques gouttes pour pocher de belles huîtres 
spéciales avec une tombée d’échalotes grises. Il ne vous reste qu’à les 
réduire en purée, y ajouter un peu de mayonnaise bien relevée, du 
blanc d’œuf haché fi nement, une pincée de persil et une cuillère de 
crème fouettée. Servez en coquille et saupoudrez de jaune d’œuf dur 
 tamisé. Vous avez le prélude parfait d’un grand moment. » 

Fort de ses trois étoiles à la Monnaie de Paris, Guy Savoy suggère une 

raie à l’huître et petit ragoût breton, accompagnés d’un Brut Blanc 
de Blancs Grand Cru de Billecart-Salmon (env. 59 €). « Cette cuvée 
 exprime l’intensité et la complexité des terroirs classés Grand Cru. 
Elle séduit le palais par sa vivacité et la légèreté de sa bulle. Elle livre, 
avec beaucoup de subtilité, une forte minéralité et un côté cristallin 
qui créent une sensation de fraîcheur. La texture onctueuse et délicate 
du chardonnay, avec une belle persistance saline, se marie parfaitement 
avec les saveurs iodées de la raie juste pochée dans un court-bouillon 
10 à 12 mn (pour une aile de 1,7 kg), rehaussée par un jus d’huître et 
quelques artichauts, pommes de terre, choux-fl eurs… cuits en cocotte 
avec un jus d’huître, des échalotes ciselées et un trait de vin blanc. 
Un plat marin par excellence. »

A R N A U D 
L A L L E M E N T

A L A I N 
D U T O U R N I E R

F R É D É R I C  S I M O N I N

G U Y  S A V O Y

Une cuvée Barons de Rothschild 

sélectionnée par l’ancien meilleur apprenti 

de Bretagne, aujourd'hui installé à Paris.

Œuvrant au cœur de sa région 

de production, le maître de L’Assiette 

Champenoise a mis en avant une 

cuvée signée Vranken. 

Dans Savourer la vie 

(éd. Flammarion), Guy Savoy 

se défi nit comme un artisan du rêve. 

Ici, la maison Billecart-Salmon 

fait partie du voyage !  

Pour cet homme du 

Sud-0uest, truculent 

et poète, un blanc de 

blancs de la maison 

Duval-Leroy.

LA SUGGESTION DE 
PIERRE GAGNAIRE

PROPOS RECUEILLIS PAR PAOLA SIRIACO
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SPÉCIAL CHAMPAGNE
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suffi t d’en prélever quelques gouttes pour pocher de belles huîtres 
spéciales avec une tombée d’échalotes grises. Il ne vous reste qu’à les 
réduire en purée, y ajouter un peu de mayonnaise bien relevée, du 
blanc d’œuf haché fi nement, une pincée de persil et une cuillère de 
crème fouettée. Servez en coquille et saupoudrez de jaune d’œuf dur 
 tamisé. Vous avez le prélude parfait d’un grand moment. » 

Fort de ses trois étoiles à la Monnaie de Paris, Guy Savoy suggère une 

raie à l’huître et petit ragoût breton, accompagnés d’un Brut Blanc 
de Blancs Grand Cru de Billecart-Salmon (env. 59 €). « Cette cuvée 
 exprime l’intensité et la complexité des terroirs classés Grand Cru. 
Elle séduit le palais par sa vivacité et la légèreté de sa bulle. Elle livre, 
avec beaucoup de subtilité, une forte minéralité et un côté cristallin 
qui créent une sensation de fraîcheur. La texture onctueuse et délicate 
du chardonnay, avec une belle persistance saline, se marie parfaitement 
avec les saveurs iodées de la raie juste pochée dans un court-bouillon 
10 à 12 mn (pour une aile de 1,7 kg), rehaussée par un jus d’huître et 
quelques artichauts, pommes de terre, choux-fl eurs… cuits en cocotte 
avec un jus d’huître, des échalotes ciselées et un trait de vin blanc. 
Un plat marin par excellence. »

A R N A U D 
L A L L E M E N T

A L A I N 
D U T O U R N I E R

F R É D É R I C  S I M O N I N

G U Y  S A V O Y

Une cuvée Barons de Rothschild 

sélectionnée par l’ancien meilleur apprenti 

de Bretagne, aujourd'hui installé à Paris.

Œuvrant au cœur de sa région 

de production, le maître de L’Assiette 

Champenoise a mis en avant une 

cuvée signée Vranken. 

Dans Savourer la vie 

(éd. Flammarion), Guy Savoy 

se défi nit comme un artisan du rêve. 

Ici, la maison Billecart-Salmon 

fait partie du voyage !  

Pour cet homme du 

Sud-0uest, truculent 

et poète, un blanc de 

blancs de la maison 

Duval-Leroy.

LA SUGGESTION DE 
PIERRE GAGNAIRE

PROPOS RECUEILLIS PAR PAOLA SIRIACO
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COFFRETS  DE NOËL
Les grandes maisons rivalisent d’imagination pour proposer 

des cadeaux originaux à l’occasion des fêtes.  
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PHOTOS : DOMINIQUE SILBERSTEIN. TEXTE : ALAIN SARRAUTE.
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1. VEUVE CLICQUOT 

ICE LETTER

La bouteille idéale 
pour s’inviter à l’improviste 

chez des amis : son étui pliable 
se transforme en un tournemain 
en seau à glace, permettant de 

maintenir le vin à la température 
idéale pendant au moins 

une heure. 40 €

2. BILLECART-SALMON 

CUVÉE ÉLISABETH BILLECART 

2006

Seul rosé de cette sélection, 
il est unanimement considéré 
comme l’un des plus remar-

quables de toute la Champagne. 
Assemblage en parts égales 

de chardonnay et de pinot noir, 
c’est un monument de 

complexité. 188 €

3. GOD SAVE JOSEPH PERRIER

Pour fêter ses 190 ans,
la maison Joseph Perrier a logé 

dans une malette en bois naturel 
trois mil lésimes d’exception : 

1975, 1985 et 1995. Les fl acons 
revêtent une étiquette de 1834 

pour un coffret collection limité 
à 190 exemplaires numérotés. 

1 200 €

4. BOLLINGER 

2009 POUR 007

Issue exclusivement de la 
vendange 2009, cette nouvelle 
cuvée dédiée à James Bond 
adopte tout simplement le 

titre du dernier opus : Spectre. 
Cette édition limitée se présente 

dans un étui isotherme aux 
formes plutôt martiales. 170 €

5. CANARD-DUCHÊNE 

LE VIN DES SACRES

Créée en hommage à cette 
tradition millénaire selon 

laquelle les rois de France étaient 
sacrés en la cathédrale de Reims, 
cette Grande Cuvée Charles VII 
se présente pour les fêtes dans 

un coffret royal. 45 €

6. GOSSET & CHRISTOFLE

Les coffrets de Gosset ne 
sacrifi ent jamais à la banalité. 

Ainsi, la cuvée Célébris 
Extra Brut 2002 s’accompagne 
d’un bouchon conçu et réalisé 

en argent par Christofl e. 
350 € chez les cavistes 

(03 26 56 99 56).

7. BARONS 

DE ROTHSCHILD 

VINTAGE 2006

Etonnamment, 
cette maison associant 

les trois branches 
« viticoles » de la 

famille n’a vu le jour 
qu’en 2005. Au sommet 

de leur gamme, cette 
cuvée spéciale Vintage 

2006 : Rothschild 
jusqu’à l’ultime goutte. 

240 €

9. PERRIER-JOUËT 

GALLÉ RÉINVENTÉ

Edition limitée pour la cuvée 
Belle Epoque 2002 : les designers 

Katharina Mischer et Thomas 
Traxler ont choisi une variation 

sur les célèbres anémones créées 
par Emile Gallé en 1902. Pour 

les collectionneurs. 190 €

10. LAURENT-PERRIER 

GRAND SIÈCLE 2006

De nouveau millésimé, 
cet assemblage de dix grands crus 

de chardonnay et de pinot noir 
est confectionné comme un 

bouquet prestigieux, fl eur par fl eur, 
voire feuille par feuille. 

Un must. 125 €

11. RON ARAD POUR RUINART 

Objet d’exception, la vasque en 
édition limitée créée par le célèbre 
designer est vendue dans une malle 
en bois accompagnée d’un magnum 

de Ruinart Blanc de Blancs, 
d’une paire de gants et d’un kit 

de nettoyage. 5 000 € 
(03 26 77 51 16).

8. COLLET  

ESPRIT COUTURE

Pour célébrer la 
mode des années vingt, 
époque de sa création, 

la maison Collet 
propose un assemblage 
âgé de plus de sept ans 

logé dans un fl acon 
hommage aux Années 

folles et un coffret 
ad hoc. 145 € 

(03 26 55 15 88).
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E N R I C O  B E R N A R D O

Les bruts
LAMIABLE BRUT

« Idéal à l’apéritif, simple 
et élégant, avec des notes 

citronnées, des touches de fl eurs 
blanches, et ces arômes de silex 

qu’on qualifi ait autrefois 
de « pierre à fusil ». En bouche, 

une réelle légèreté très 
désaltérante qui conviendra 

parfaitement en début de soirée. » 
16,60 €, Lamiable 
(03 26 58 92 69).

DIEBOLT-VALLOIS PRESTIGE

« La municipalité de Cramant 
devrait élever une statue à Jacky 
Diebolt ! Un vigneron qui aura 
marqué l’histoire des blancs de 
blancs grâce à un travail méti-
culeux, remarquable de fi nesse

et de précision, et à une maîtrise 
totale de son terroir. La cuvée 

Prestige sera un partenaire idéal 
pour des huîtres ou un tourteau. »

26,50 €, Diebolt-Vallois 
                (03 26 57 54 92).

PIERRE GIMONNET & FILS BLANC DE BLANCS FLEURON 2006

« Ce domaine familial, l’un des plus prestigieux de Cuis, 
dans la côte des Blancs, se distingue à la fois par le niveau 

de ses vins et leur exceptionnel rapport prix/plaisir. 
Fine et subtile, cette cuvée sera le partenaire privilégié 

du turbot ou du homard de la Saint-Sylvestre. » 
35 €, Pierre Gimonnet & Fils (03 26 59 78 70).

AGRAPART 7 CRUS

« J’aime toutes les cuvées de cette maison familiale, mais 
plus particulièrement cet assemblage de sept crus issus 

de sept villages de la côte des Blancs. Très équilibré, il épousera 
magnifi quement des huîtres, et mieux encore des sushis. »

38 €, Agrapart, en vente chez Lavinia (lavinia.com).

GOSSET GRANDE RÉSERVE

« Ce brut sans année est tout 
simplement délicieux. Il ajoutera 
le plaisir d’un grand champagne 
à des réjouissances familiales, 

et enchantera par sa sincérité. » 
36 €, Gosset, en vente chez 

Lavinia (lavinia.com).

Côté Rosé
DRAPPIER 

BRUT GRANDE SENDRÉE ROSÉ 2005

« Les champagnes Drappier 
ne sont plus à présenter. Et cette 

cuvée se distingue par une 
alliance complexe de force 
et d’élégance, de subtilité 

et de richesse. Il s’accorde à un 
menu tout entier : on peut 

même lui opposer des viandes 
blanches, voire des cèpes. » 
Prix public : 82 €, Drappier 

(03 25 27 40 15).

“Ma sélection

Cuvées de prestige
POL ROGER SIR WINSTON CHURCHILL 2004

« Sir Winston ne dégustait pas que du champagne, mais 
celui-ci était son préféré. Il est vrai qu’on tient là un chef-

d’œuvre : élégance, subtilité, richesse…  L’une des plus belles 
expressions du millésime. Parfait avec de la truffe 

noire, du veau ou un homard rôti. »
Prix public : 170 €, en vente chez Lavinia (lavinia.com).

PHILIPPONNAT CLOS DES GOISSES 2005

« Charles Philipponnat est l’un des plus grands connaisseurs 
de vin que j’aie jamais rencontré. Et ses champagnes 

ne doivent rien au hasard. Cette cuvée Clos des Goisses, 
à la personnalité bien affi rmée, est une merveille 

qui ne m’a jamais déçu, quel que soit le millésime. »
115 €, en vente chez Lavinia (lavinia.com).

Sacré meilleur 
sommelier du 

monde en 2004, 
Enrico Bernardo  
a choisi pour vous 

huit bouteilles 
qui l’ont étonné 

cette année.
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LES NEWS

Pour fêter la sortie au cinéma du nouveau James Bond, 
la maison Bollinger reprend du service auprès de Sa Majesté 

avec sa cuvée Spectre Limited Edition. Un millésime 2009 
exclusivement consacré à la célébration de ce partenariat 
qui se prolonge depuis quatorze fi lms. Bollinger apparaît 
pour la première fois dans Vivre et laisser mourir, en 1973. 
Il devient le champagne exclusif de 007 avec Moonraker, 

en 1979, à la suite de la rencontre entre Albert R. « Cubby » 
Broccoli, l’un des producteurs de la saga, et Christian Bizot, 

alors directeur général de Bollinger. Cette entrevue devait 
déboucher sur une longue 

amitié entre les deux 
familles. Un cocktail 

naturel entre deux mythes 
qui partagent nombre 

de valeurs, comme le goût 
de l’excellence, le caractère  

bien trempé ou encore 
l’élégance. Depuis, James 

Bond ne jure que par le 
champagne Bollinger, devenu un élément clé de sa panoplie 

d’agent secret, un symbole de son raffi nement et de sa 
pétillante séduction auprès de la gent féminine. 

Tout aussi mythique, quoique dans un autre registre – celui 
des distinctions qui ont animé ces derniers temps la Cham-
pagne –, la maison Ruinart fait désormais partie des trésors 

protégés par l’Unesco. Ou plutôt ses crayères, depuis l’inscrip-
tion, l’été dernier, des « Coteaux, Maisons et Caves 

de Champagne » sur la prestigieuse liste du patrimoine 
mondial de l’Unesco dans la catégorie « Paysage culturel ». 

Frédéric Dufour, président de la maison Ruinart, s’en est 
réjouit : « Cette nouvelle récompense notre engagement 

vis-à-vis de ce patrimoine 
ancestral et nous encourage 

à continuer à le respecter 
tout en le rendant chaque 

jour plus vivant. » Première 
maison de « vin de 

mousse » en champagne 
(fondée en 1729), Ruinart 

a toujours eu comme 
ambition la transmission de 
son savoir-faire. En 1931, ses crayères furent les seules à être 

classées au titre de « site et monument naturel à caractère 
artistique, historique, scientifi que ou pittoresque ». 

Ces cathédrales de blancheur offrent un spectacle grandiose 
aux visiteurs du monde entier. C’est sous 38 mètres de 

profondeur sur trois étages, 8 kilomètres de long et sous la 
protection d’une statue de Saint-Rémi que sont exposés 
les fl acons de la cuvée Blanc de Blancs, sur leur pupitre 

de remuage. Un peu plus loin, des caisses aux adresses gravées 
dans le bois témoignent du prestige des premiers clients de la 

maison, essentiellement issus des grandes cours d’Europe. 

Du Bollinger pour 007

Des crayères classées

Créés en 2009 par Joëlle Garriaud-Maylam, les prix 
du rayonnement français récompensent des personnalités 
ou des institutions qui s’illustrent dans la promotion 
de notre patrimoine à l’étranger. Tandis que le Grand Prix 
a été remis cette année à Julien Lauprêtre, président 
du Secours populaire français, celui du rayonnement 
gastronomique a été attribué à Carol Duval-Leroy, 
présidente des champagnes Duval-Leroy. 
En vingt ans, la lauréate a permis à sa maison d’évoluer 
sereinement sur le marché français et à l’international, 
en cultivant durablement un vignoble situé à la pointe 
de la côte des Blancs, terre bénie du chardonnay. 
« Quel honneur de recevoir ce prix, il récompense notre 
travail : une viticulture cert ifi ée “Haute valeur environnemen-
tale”, des cuvées gastronomiques Premier Cru et Grand Cru, 

et une élaboration 100 % 
maison. Ce prix souligne 
aussi nos investissements 
humains et fi nanciers, 
pour expliquer à travers 
le monde les atouts 
de notre pays et de 
notre champagne », 
a-t-elle déclaré. La 
gastronomie est avant 

tout le partage d’une passion. La maison Duval-Leroy 
a ainsi cofondé le Trophée du meilleur jeune sommelier 
de France (une initiative prolongée par l’élaboration 
d’une Cuvée M.O.F Sommeliers) et imaginé un nouveau 
programme de cuvée sur mesure qui permet à chacun 
de réaliser le champagne de ses rêves. 
    BERNARD JOO

Le 21e trophée Gosset Célébris, dont la cérémonie de remise 
a eu lieu cette année au Restaurant Guy Savoy, à la Monnaie 
de Paris, a choisi de décerner  le Trophée de l’initiative 
gastronomique au Fonds Solidaire Anne-Sophie Pic 

« Donnons du 
goût à l’enfance ». 
Seule femme française 
triplement étoilée, 
cette dernière a décidé 
de s’engager durable-
ment en faveur des 
problématiques liées 
à l’alimentation. 
Une série d’actions 

a vu le jour, destinées à accueillir les enfants souffrant 
de diverses pathologies. Le prix, créé en 1995 par la doyenne 
des maisons de vins en Champagne (fondée en 1584), 
honorait à l’origine les établissements dont la carte des vins 
et le menu mettaient le mieux en valeur le champagne.

Anne-Sophie Pic primée

Duval-Leroy rayonne
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Vendanges amicales 
au Clos Lanson

Les employés de la maison Lanson ont vécu un véritable 
moment de partage et de convivialité début septembre, lors 
des vendanges du Clos Lanson, au cœur de Reims. L’acteur 

et humoriste Tomer Sisley (Largo Winc h) en était le parrain. 
Accompagné de sa compagne, Karine Machado, c’est avec 

curiosité et enthousiasme qu’il a découvert la maison Lanson, 
son histoire et ses traditions. 

La maison de champagne de Damery 
n’est pas uniquement connue pour ses 

grands vins, mais aussi pour l’obtention de 
la certifi cation « Haute valeur environ-

nementale ». En effet, A R Lenoble 
a choisi de laisser en jachère certaines 
parcelles Grand Cru sur le terroir de 

Chouilly pour y planter des arbres et des 
fl eurs, et y installer des ruches. Le miel, 

récolté sur le lieu-dit Le Vallon, est d’une 
qualité exceptionnelle. Il est le fruit du 

travail de 70 000 abeilles qui y ont butiné les fl eurs de la 
jachère, mais aussi celle de la vigne en juin de cette année.

Deux designers 
pour Perrier-Jouët

Le duo Katharina Mischer 
et Thomas Traxler avait créé 
en 2014 l’installation Perrier-
Jouët Ephemerã, présentée 
au salon international Design 
Miami. Cette collaboration 
signe aujourd’hui Small 
Discoveries II, dédiée à la 
Cuvée Belle Epoque 

Millésime 2007. Pour créer le motif de cette édition limitée, 
les designers ont laissé libre cours à leur imagination, tout en 
respectant le fl acon original dessiné par Emile Gallé en 1902. 
Leur fl acon restitue fi dèlement son inspiration Art nouveau 
et le style racé et ciselé des champagnes Perrier-Jouët.

Nicolas Feuillatte en images
C'est dans le cadre de la 6e édition du Festival international 

de la photographie culinaire, qui s’est déroulée de mai 
à octobre en écho à l’Exposition universelle de Milan, que le 

champagne Nicolas Feuillatte a décerné son « Grand Prix 
Champagne Nicolas Feuillatte FIPC 2015 » à la photographe 

Joëlle Dolle, le 23 novembre dernier.

Entre la montagne de Reims et la côte des Blancs, à Epernay, 
c’est là que siège Leclerc Briant depuis 1872. Fidèle aux usages 
de l’agriculture biologique et biodynamique, la maison, qui 
fut avant-gardiste en la matière, dévoile deux cuvées profondé-
ment identitaires. La première, un brut sans année de grande 
classe, illustre l’an 1 d’une nouvelle ère dans l’histoire de la 
maison depuis sa récente acquisition. La seconde, inattendue, 
est une proposition rare, un demi-sec millésimé que l’on 
prendrait volontiers pour un brut un peu dosé. 
    BERNARD JOO

Retrouvez toute la légende du mythique restaurant parisien 
dans ses champagnes d’exception, refl ets de l’art de vivre à la 
française. Ses caves renferment plus de 350 000 bouteilles, 
14 000 références de vins et les 10 références de champagnes 
de la maison. Pour cette rentrée 2015, les cuvées Grand Cru 
Tour d’Argent sont à l’honneur en insuffl ant une nouvelle 
dynamique. Un habillage inédit, élégant et raffi né, qui sublime 
leur caractère exceptionnel et le nouveau millésime 2007, 
dernier sorti des caves de la Tour d’Argent.

Devaux dans la lumière
Cette année encore, la maison de champagne Devaux, 
coorganisatrice des Nuits de Champagne, à Troyes, a proposé 
des concerts (Alain Souchon & Laurent Voulzy), mais aussi 
de découvrir les coulisses de son manoir. Elle en a profi té 
pour dévoiler sa nouvelle réalisation : Sténopé. Cette cuvée, 
dont le nom rend hommage aux débuts de la photographie, 
est issue d’une rencontre entre deux passionnés : Laurent 
Gillet, de la maison Devaux, et Michel Chapoutier, fi gure 
emblématique de la vallée du Rhône. Ensemble, ils ont 
cherché à capturer l’image la plus fi dèle du millésime 2008 
pour créer Sténopé, un champagne chaleureux et enjôleur.

Le Taittinger, prix culinaire
C’est au Cercle de l’Union interalliée que s’est déroulée, 

le 23 novembre, la cérémonie de remise du 49e prix culinaire 
international, le « Taittinger ». Le jury a couronné Jérémy 

Desbraux, du Restaurant de l’Hôtel de Ville à Crissier, 
en Suisse. L’atmosphère chaleureuse qui caractérise cette 

soirée était encore une fois de mise.

La femme Veuve Clicquot
Le Prix Veuve Clicquot 2015 de la femme 

d’affaires a été décerné à Stéphanie Wismer 
Cassin, p-dg du groupe Jador et fondatrice 

de Biilink, réseau international dédié à 
l’entreprenariat des femmes. Une récom-

pense remise le 19 novembre par Jean-Marc 
Gallot, président de la célèbre Maison de 

champagne (veuve-clicquot.com).
Ci-contre : Stéphanie Wismer Cassin, la lauréate, 

entourée de Chantal Gaemperle 
(directrice RH et Synergies LVMH) et Jean-Marc Gallot.

Leclerc Briant 
toujours plus bio

Du miel chez AR Lenoble Bulles Grand Cru 
à la Tour d’Argent
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Eram : eram.fr. Exclusif : 01 40 06 95 21. Iris & 
Ink : theoutnet.com. La Fiancée du Mékong : 
lafianceedumekong.fr. Liu Jo : liujo.com. Logi-
tech : logitech.fr. Lowellita : lowellita.com. 
Maria Rudman chez L’Eclaireur : 01 48 87 10 
22. Mellow Yellow : mellowyellow.fr. Moon 
Boot & Tecnica : tecnica.fr. NC.2 : 01 40 26 57 
80 ou 06 03 03 99 22. Only Noa : 01 44 61 27 24. 
Pandora : pandora.net. Pauls Boutique : 
paulsboutique.com. Poggi : 01 45 45 11 28. 
Polar : polar.com. Poupard & Delaunay : 
poupard-et-delaunay.com. Rinascimento : 
rinascimento.com. S.T. Dupont : st-dupont.com. 
Sawtay : sawtay.com. Sha’cha : 01 41 24 03 71. 
Shourouk : shourouk.com. Stalactite : bijoux-
stalactite.com. Stéphane Verdino : stephane-
verdino.com. Swarovski : swarovski.com. 
Timex : 01 41 92 98 70. Tipthara : tipthara.com.

Acne Studios : acnestudios.com. Bally : 01 42 
65 58 98. Bottega Veneta : 01 42 65 59 70. cop. 
copine : cop-copine.com. Dsquared2 : dsqua-
red2.com. Gucci : gucci.com. Iris & Ink sur 
theoutnet.com : theoutnet.com/en-FR. J 
Brand : jbrand.com. J.Crew : 01 44 54 57 50. Liu 
Jo : 01 53 71 15 40. Love Stories : lovestories.
com. Maje : maje.com. Marc Jacobs : marc-
jacobs.com. Marni : 01 56 88 08 08. Michael 
Kors : michaelkors.com. Rochas : rochas.com. 
Sud Express : sudexpress.com. Sonia Rykiel : 
sonia rykiel.com. Valentino : 01 47 23 64 61. 

�
3 Suisses : 3suisses.com. Agnelle : agnelle.com. 
Artumès & Co : artumesandco.com ou 01 84 16 
96 11. BHV : bhv.com. Blue Microphones : 
bluemic.com. Bollé : bolle.com. By Rainbow-
link : 06 64 12 18 38. Caroline Najman : caroli-
nenajman.com.  Christian Lacroix : 
christian-lacroix.com. Desigual : desigual.com. 
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LES SOIRÉES DE GALA
P

H
O

T
O

S
 : 

D
A

V
ID

 A
T

L
A

N
 P

O
U

R
 L

O
U

IS
 V

U
IT

T
O

N

AU GRAND PALAIS, À PARIS 

!

!➸  Le Chêne de Flagey, tableau de Gustave Courbet, présenté pour 

la première fois à Paris depuis son installation en 2013 au musée Courbet. 

!➸  l’absence d’Alicia Vikander (égérie de Louis Vuitton), retenue sur 

le tournage du prochain épisode de Jason Bourne, avec Matt Damon. 

L’ODYSSÉE LOUIS VUITTON

Ci-contre, Bernard Arnault (p-dg du groupe LVMH Moët Hennessy) et sa fi lle Delphine. Ci-dessus, Karl Lagerfeld 

(directeur artistique de Chanel), Antoine Arnault (dg de Berluti) et sa compagne, le top model Natalia Vodianova.

Le top Eva Herzigova 

et Delphine Arnault (dg 

adjointe de Louis Vuitton).
Patrick-Louis Vuitton 

(directeur des commandes 

spéciales chez Louis Vuitton).

Les actrices Leïla 

Bekhti et Adèle 

Exarchopoulos. 

L’actrice Catherine Deneuve et Nicolas 

Ghesquière (directeur artistique de Louis Vuitton).

Le créateur 

Alber Elbaz.

Le ministre

 de l’Economie 

Emmanuel 

Macron. 
L’actrice 

Elsa Zylberstein. 

L’actrice Louise Bourgoin. 
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Publicité

POMELLATO
Né en 2001, Nudo est le bijou qui 
symbolise Pomellato. Dans sa simpli-
cité poétique, Nudo réinterprète le so-
litaire classique en dévoilant le charme 
des pierres de couleur, réfl échissant 
la lumière grâce à leur taille et à leur 
monture uniques. Bague iconique à 
la silhouette inimitable, Nudo offre une 
palette très riche de pierres aux tons 
aquarelle pour des associations infi -
nies de couleurs.
Des versions Classique, Maxi, 
Petit et with Diamonds disponibles 
chez Godechot Pauliet
4, Place Victor Hugo 75116 Paris. 
Tél. : 01 45 00 95 03

Les indispensables

Napapijri
Napapijri présente le nouveau livre de Sebastian
Copeland, « Arctica, The Vanishing North ».
Ambassadeur de Napapijri depuis longtemps,
Sebastian Copeland parcourt, à travers la photogra-
phie, dix ans d’exploration dans le Grand Nord.
Son nouveau livre, « Arctica, La Disparition
du Nord » est disponible aux éditions TeNeues au 
prix de 98 €. www.teneues.com 

Nocibé
La nouvelle collection Noël Nocibé est une plongée
dans un univers féérique de paillettes, d’or et 
d’argent, aux accents parfumés de vanille ou de
biscuit fruité… Il y a des idées cadeaux originales à
profusion : coffrets parfumés, palettes multicolores,
kits d’accessoires ultra malins… près de 50 idées 
cadeaux de 9 € à moins de 30 €.
À retrouver dans les boutiques Nocibé
et sur le site www.nocibe.fr

Magimix
Magimix a conçu pour vous un robot cuiseur 
vraiment Multifonctions : Le Cook-expert. 
Laissez-vous guider par ses 12 programmes 
automatiques pour réaliser facilement la cuisine 
du quotidien comme les plats les plus élaborés. 
Dans sa cuve métal 3,5 l, vous pourrez réaliser 
de très nombreuses préparations chaudes grâce à 
l’induction : risottos, soupes, purées, mais aussi 
des pains, mousses au chocolat ou de délicieux 
desserts glacés.Le Cook Expert est accompagné 
d’un livre de plus de 300 recettes spécialement 
adaptées que vous pouvez retrouver sur l’appli-
cation gratuite pour tablette et mobile.
Cook Expert Chrome : prix public indicatif 
1200 € - www.magimix.fr

Gucci
Gucci Montres et Joaillerie a le plaisir de présenter un nouvel
assortiment prestigieux de montres pour femmes, la collection
Diamantissima. Ces cinq modèles de différentes tailles
affi chent un style résolument féminin et des détails subtils. 
Montre Diamantissima en acier PVD or rose et PVD noir,
cadran noir avec motif diamants, bracelet en cuir noir
Prix boutique Gucci : 745 €

Lierac
DIOPTIFATIGUE associe le meilleur des sciences et de la nature 
pour venir à bout des marques de fatigue. Un complexe inédit :
le double acide hyaluronique défroisse la peau en la réhydratant 
en surface et repulpe les tissus en profondeur. L’extrait de ruscus, 
enrichi en caféine pure, relance la microcirculation pour déconges-
tionner les yeux. La vitamine C stabilisée contrôle la pigmentation 
de la peau. Trois actions pour un regard qui retrouve fraîcheur et 
dynamisme jour après jour.
Gel correcteur anti-fatigue 10ml - 21,50 € 
www.lierac.fr
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AU 7, RUE DU BOURG-L’ABBÉ, À PARIS

!➸  dans le cadre de l’opération Parley for the Oceans, 

la marque Adidas a créé une nouvelle paire de sneakers écoconçus.

!➸  l’absence de Pamela Anderson, amie de Cyrill Gutsch, 

à l’origine de la rencontre entre ce dernier et Paul Watson qui 

a permis la création de l’ONG.

Le galeriste 

Emmanuel Perrotin et 

Lorena Vergani. 

Le capitaine Paul Watson, 

la créatrice Vivienne 

Westwood et l’écologiste 

Nicolas Hulot. 

Le mannequin 

Aymeline Valade. 

Ci-dessous, la styliste 

Catherine Baba.

Paul Watson, Vivienne Westwood 

et Cyrill Gutsch (fondateur de l’ONG Parley for 

the Oceans). A droite, le designer Ora-ïto.
L’architecte Joseph 

Dirand et sa compagne, 

Anne-Sophie Bilet. 

OCÉAN DE BONNE VOLONTÉ

Le créateur 

Jean-Charles de Castelbajac 

et son fi ls Louis-Marie.
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Diego Velázquez est sans conteste 
le peintre baroque le plus célèbre 
de l’âge d’or espagnol et un des 
précurseurs de l’art moderne.

Figure majeure
de la peinture baroque 

espagnole

Disponible chez
votre marchand

de journaux

  www.editions-prisma.com  

Un beau livre illustré
sur la vie de l’artiste

SIGNÉ SARA SAND
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SEMAINE DU 16 DÉCEMBRE AU 22 DÉCEMBRE SIGNE PAR SIGNE
Pour des prévisions plus personnalisées, lisez ce qui concerne votre signe ascendant
.
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Mercure
 indique vos capacités à entrer en relation avec le monde, à vous exprimer et  
apprendre d’autrui. Elle révèle aussi votre aptitude à vous intégrer à un milieu donné. Enfin, 
elle vous renseigne sur la façon dont vous gérez vos capacités à enseigner, transmettre, com-
muniquer ce que vous savez. 

AVEC MERCURE EN SCORPION Esprit incisif, tourmenté, inquisiteur, vous êtes doté d’intui-
tions percutantes qui vous permettent de �presque� lire dans les pensées d’autrui.Vous décelez 
par votre Áair la valeur d’un objet �ou celle qu’il prendra� ou le point faible d’un individu, quel 
que soit son pouvoir. Vous êtes aussi doué pour décrypter ce que vos interlocuteurs ignorent 
eux-mêmes � Les métiers où vous serez à l’aise sont liés à votre goût de l’aventure, du dépasse-
ment, et au pouvoir que vous détenez sur autrui. Les corps d’Etat comme la police, la justice, 
l’économie, l’enseignement sont vos choix de prédilection. Le journalisme, la géologie, les 
phénomènes météorologiques, le commerce d’objets précieux, la médecine« aussi. 

MERCURE EN SAGITTAIRE La communication sous toutes ses formes, entre individus, entre 
régions, pays, avec la nature, les animaux, voilà ce qui vous captive. Vos jugements sont déter-
minés par votre regard, qui embrasse chaque scène dans son ensemble. Vous captez une ex-
pression, un sourire, un mouvement, vous percevez le vêtement, la couleur, l’instant fugitif 
chargé d’intérêt. Et savez quoi dire, comment le dire, quelle que soit la personne qui vous fait 
face, la langue qui est la sienne. Les métiers de thérapeutes, de guérisseurs vous vont bien, 
ainsi que les affaires avec l’étranger, le sport �arbitre, entravneur�, l’assistance et les assurances, 
les professions libérales, surtout juriste, chef d’entreprise, réalisateur, producteur, compositeur, 
artiste, aventurier, écrivain. 

MERCURE EN CAPRICORNE à votre naissance, vous inspire un goût pour les sciences, les 
mathématiques et la logique. Votre esprit est rationnel, méthodique, d’une rhétorique impla-
cable. Vous êtes lucide, sur vous et autrui, chaque pensée, chaque parole �volontiers critique �� 
émise est sous contr{le. Et votre mémoire est surnaturelle. Ne communiquant pas vos ressen-
tis, vous êtes mal perçu et ne cherchez d’ailleurs pas à être compris des autres. L’essentiel pour 
vous est de rester fidèle à votre vérité, en gardant la vision d’ensemble des objectifs à  
atteindre. Les métiers de réÁexion liée à des abstractions vous passionnent. Entre une langue 
vivante et une langue dite morte, vous choisirez cette dernière car vous pouvez en dégager des 
principes. Entre l’initiation à une science et l’histoire de sa « naissance », vous voudrez décou-
vrir comment elle s’est forgée. La stratégie politique vous intéresse plus que l’action, l’histoire 
d’une civilisation plus que ses valeurs morales ou religieuses. Vous maniez avec aisance la  
formation des concepts. Les chaires professorales vous 
conviennent, les grandes expéditions, les sciences expéri-
mentales et naturelles, les métiers liés à l’estimation d’objets 
de valeur �archives, objets anciens, venus de pays étrangers�. 


 Pour connavtre sa position, connectez-vous à astroo.com, rubrique 
© thème astral gratuit ª muni de vos date, lieu et heure de naissance.

SAGITTAIRE
FAITES DE MERCURE VOTRE ALLIÉE

LAURENT VOUL

AMOUR vous vous 
épanouissez, en amour. 
Votre quotidien vous est plus 
agréable, votre sensualité 
s’exprime, et vous réservez 
vos réÁexions à vos collègues 
de travail. Gare à la critique, 
au sein du couple, peu 
favorable à l’harmonie.
CARRIÈRE cette semaine 
vous incite au compromis,  
à la concertation, au dialogue 
ou au travail en équipe.  
Ces échanges auront des 
effets salutaires sur la façon 
dont vous faites votre métier.
Vous pourrez exprimer  
et accueillir des idées qui 
modifient en profondeur  
vos convictions.
TONUS les �� et 2�, 
vous ressemblez à :onder 
:oman �ou Superman�.

Taureau 
21 AVRIL - 21 MAI
AMOUR vous cultivez la 
concorde et l’empathie, à 
deux. Vos loisirs partagés,  
vos échanges y contribuent 

S

 vous vous 
sentez aussi résistant 
qu’un séquoia. 

Gémeaux
22 MAI - 21 JUIN

A

S

EN 2016, MERCURE  
VOUS SERA BÉNÉFIQUE
Du 14 février au 5 mars, du 23 mars au  
5 avril, du 13 au 29 juin, du 15 au 30 juillet.
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ET DE SIX !
Ron Wood (68 ans), déjà père de quatre 

enfants (et grand-père neuf fois), va à nouveau 
pouponner. Le guitariste des Rolling Stones et 

son épouse Sally, 37 ans, mariés depuis 
décembre 2012, attendent des jumeaux pour 

le mois de juin. Quelle santé !
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